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informatii care sunt corespunzatoare modelului/tipului de aragaz achizitionat.



SAMUS

Aproape de tine!

Felicitari pentru cumpararea acestui aparat produs cu elemente de inalta calitate si
realizat in fabrici moderne.

Cititi cu atentie acest manual de utilizare si pastrati-l pentru referinte ulterioare.

IMPORTANT: Acest aparat nou este usor de utilizat, iar pentru a obtine rezultate cat mai
bune, este important sa cititi si sa respectati instructiunile din acest manual, Tnainte de a utiliza
aparatul pentru prima data.

Acest manual contine informatii necesare privind utilizarea si intretinerea aparatului,
precum si recomandairi utile.

CE Acest aparat respecta urmatoarele Directive E.E.C.

e 73/23-90/683 (Directiva privind voltajul scazut)

e 89/336 (Directiva privind compatibilitatea electromagnetica)

e 90/336 (Directiva privind echipamentele pe gaz)

e 93/68 (Directive generale) si modificarile ulterioare

Este foarte important ca acest manual sa fie pastrat pentru referinte ulterioare.Daca
aparatul este predat unei alte persoane, manualul de utilizare trebuie sa fie predat impreuna cu
acesta pentru ca noul utilizator sa cunoasca functile echipamentului si sa cunoasca
avertizarile.

Aceste avertizari sunt oferite pentru siguranta dumneavoastra si a celor din jur. De aceea,
va recomandam sa cititi cu atentie procedurile de instalare si utilizare ale acestui echipament.

e Acest aparat afost realizat pentru a fi utilizat de catre adulii; copiii nu trebuie sa se

joace cu acesta.

e Acest produs este destinat prepararii alimentelor si nu trebuie sa fie utilizat in alte

scopuri.

o | Instalarea aparatului trebuie sa fie realizata de catre o persoana competenta, in functie
de reglementarile in vigoare.

e Orice modificari realizate la sistemul de alimentare cu energie, trebuie sa fie realizate
de catre un personal competent. Este periculos sa modificati sau sa incercati sa
modificati caracteristicile aparatului.

e Recipientele instabile sau deformate nu trebuie sa fie agezate pe arzatoarele
aparatului, pentru a evita accidentele provocate de rasturnarea acestora.

e Aveti grija atunci cand preparati alimente cu ulei sau grasime.

e Aparatul varamane fierbinte o perioada de timp dupa ce a fost oprit.

e Supravegheati copiii In orice moment si aveti grija ca acestia sa nu atinga suprafata
aparatului sau sa ramana in apropierea acestuia atunci cand este utilizat sau nu este
complet racit.

o Daca aparatul este prevazut cu capac, acesta este utilizat pentru a proteja suprafata
aparatului de praf atunci cand este inchis si pentru a acumula stropii de grasime atunci
cand este utilizat.

e Nu utilizati aparatul in alte scopuri.

e Curatati intotdeauna capacul inainte de a-l inchide.

e Lasati arzatoarele sau/ si plita sa se raceasca inainte de a inchide capacul.

e Toate capacele, din sticla sau metal, sunt detasabile pentru a fi curatate mult mai usor.

e Asigurati-va de faptul ca butoanele se afla in pozitia “0” (STOP) atunci cand aparatul
nu este utilizat.

e Introduceti intotdeauna tava pentru colectarea grasimii atunci cand utilizati gratarul sau
cand preparati alimente pe gratar. Turnati putina apa in tava pentru a evita arderea
grasimii si producerea de mirosuri neplacute.

o Utilizati intotdeauna manusi de protectie atunci cand scoateti tava din cuptor.

e Accesoriile (gratarul si tava colectoare ) trebuie sa fie spalate inainte de afi u tilizate
pentru prima data.

e Aveti grija atunci cand utilizati produse pe baza de spray, nu le indreptati spre
rezistentd, termostat sau arzatoare.
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Daca atunci cand introduceti sau scoateti din cuptor alimente cu un continut mare de
ulei, suc, etc. stropii din partea de jos a cuptorului trebuie sa fie indepartati inainte de a
porni cuptorul, pentru a evita formarea fumului si posibilitatea ca acestea sa ia foc.
Asigurati-va de faptul ca aerul circula in jurul aparatul, deoarece o aerisire precara va
produce o lipsa de oxigen.

AVERTIZARE: Utilizarea echipamentelor pe gaz produce caldura si umiditate in
incaperea in care sunt instalate. Asigurati o buna aerisire a incaperii prin mentinerea
ventilatiei naturale sau prin instalarea unei hote prevazute cu evacuare. Daca
intAmpinati probleme, apelati la ajutorul unui instalator.

Din motive de igiena si siguranta, acest echipament trebuie sa fie pastrat intotdeauna
curat. Acumularea de grasime sau alte alimente poate duce la producerea unui
incendiu.

Evitatiinstalarea echipamentului in apropierea materialelor inflamabile (de exemplu
draperii, prosoape, etc.).

Alimentati echipamentul doar cu tipul de gaz indicat pe eticheta situata langa
conductare de alimentare cu gaz.

Cuptorul devine fierbinte in timpul deplasarii aerului.

Echipamentul este greu, deplasati-I cu grija.

Tnainte de intretinere si curatare, deconectati echipamentul si lasati-1 s& se raceasca.
Pentru a usura aprinderea, aprindeti arzatorul inainte de a aseza recipientele pe
gratar. Dupa aprindere, verificati daca flacara este uniforma.

MicsoratiTntotdeauna flacara inainte de a indeparta recipientele.

Asigurati-va de faptul ca gratarele din cuptor sunt introduse corespunzator.

Daca exista panouri cu curatare automata, acestea trebuie s a fie curatate doar cu apa
si detergent lichid pentru vase.

Tn interiorul compartimentului situat sub cuptor pot fi introduse doar recipiente
termorezistente. Nu introduceti materiale combustibile.

In cazul in care echipamentul necesita reparatii, acestea trebuie sa fie realizate de
catre un personal calificat pentru a evita avariile. Contactati un centru de service
autorizat si insistati asupra utilizarii de piese originale.

Nu asezati recipiente goale pe arzatorul pornit sau in interiorul cuptorului.

APRINDEREA ARZATOARELOR
Pentru a aprinde un arzator, inainte de a aseza recipientul, utilizati butonul marcat cu o

scanteie mica, apasafi complet butonul corespunzator si rotiti-l in sens invers acelor de
ceasornic catre pozitia maxima, iar dupa aprindere reglati flacara dupa preferinte.

Daca, dupa céateva incercari, arzatorul nu se aprinde, verificati daca deflectorul si

capacul sunt pozitionate corespunzator.

Pentru a intrerupe alimentarea cu gaz, rotiti butonul in sensul acelor de ceasornic pe

pozitia “0”.

In timpul prepararii, daca utilizati grédsime sau ulei, aveti griji,deoarece acestea se pot

supraincalzi si aprinde.

BUTOANELE DE CONTROL ALE ARAGAZULUI

Butoanele sunt situate pe panoul de control (fig 1).

Pentru reglare, butoanele trebuie sa fie rotite Tn sens invers acelor de ceasornic, panala
simbolul cu flacara mica sau invers, pentru simbolul cu flacara mare.

. Nu exista alimentare cu gaz
6 Alimentare maxima cu gaz
& Alimentare minima cu gaz
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UTILIZAREA PLITEI ELECTICE: (PLITE MIXTE)

Rotiti butonul corespunzator plitei in sensul acelor de ceasor nic, indicatorul luminos va
indica faptul ca plita functioneaza. Dupa ce prepararea s -a incheiat, opriti prin rotirea butonului
in pozitia “0”. Plita este prevazuta cu trepte de caldura indicate in tabelul de mai jos (tabelul 1).

Pozitia butonului 01 (100 W) 2 (165 W) 3 (255 W) 4 (510 W) 5 (750 W) 6 (1000 W)

ATUNCI CAND UTILIZATI PLITA ELECTRICA, RETINETI URMATOARELE:
e Atunci cand o utilizati pentru prima data, porniti plita pe pozitia 3 timp de 5 minute, iar
materialul de protectie superior va fi stabil.
e Utilizati un recipient plat cu acelasi diametru ca si plita.
e Nu asezati nimic intre plita fierbinte si recipient.
o Dupa ce aii utiizat plita si aceasta s-a racit, curatati suprafata cu o laveta umeda, nu utilizati
materiale dure sau rigide pentru curatare.

Nu uitati faptul ca recipientele cu baza mare permit pre pararea mult mai rapid a decéat in
cazul celor cu baza ingusta. Utilizati intotdeauna recipiente care se potrivesc cu alimentele pe
care urmeaza sa le preparati.

Asigurati-va de faptul ca recipientele nu sunt foarte mici pentru lichide, pentru ca
acestea sa nu curga usor peste foc.

Recipientele nu trebuie sa fie foarte mari pentru o preparare rapida. Grasimea si sucul
se pot imprastia in partea de jos si se vor arde usor.

Este recomandabil sa utilizati recipiente dintr-o bucata pentru prepararea prajiturilor. Un
recipient cu imbinare permite curgerea sucului si a zaharului in interiorul cuptorului unde se vor
arde, iar curatarea acestora va fi foarte dificila.

Evitati utilizarea in cuptor a recipientelor cu manere din plastic, deoarece nu sunt
termorezistente.

Utilizati recipiente cu diametrul potrivit pentru arzatoare, pentru a obtine rezultate cat mai
bune si pentru a reduce consumul de gaz (fig. 14, fig. 15).

Este recomandabil sa acoperiti lichidele care fierb. Cand acestea au inceput sa fiarba,
reduceti flacara pentru a le mentine la punctul de fierbere.

UTILIZAREA CUPTORULUI:

Pentru a porni utilizarea cuptorului, prin utilizarea butonului termostat si cel pentru
functie, rotiti butonul termostat la gradul dorit, altfel cuptorul nu va functiona. Butonul pentru
controlul temperaturii cuptorului: cuptorul va mentine temperatura ajustata cu ajutorul
termostatului. Ajustati temperatura termostatului pe temperatura de preparare doritd. Semnalul
de pe panoul de control va clipi pana cand temperatura cuptorului va ajunge la temperatura
dorita. Peretii cuptorul ui sunt pre vazuti cu un T nvelis din email ce rezista la temperaturi foarte
ridicate. In cazul cuptorului Turbo, aerul produs de ventilator este distribuit pe toate pértile
cuptorului, permitand prepararea rapida a doua tipuri de alimente in acelasi timp.

Cuptorul este prevazut cu un element de incalzire (rezistenta electrica) si o rezistenta pentru
gratar, element de incalzire pentru gratar n partea de sus a tavii colectoar, pentru a prepara
alimente congelate. Prin utilizarea acestei metode, alimentele nu-si vor pierde proprietatile.

Aprinderea manuala a cuptorului pe gaz:
Apasati si indreptati flacara catre arzatorul pe care doriti sa il aprindeti.
Rotiti butonul corespunzator in sens invers acelor de ceasornic catre pozitia maxima.
Mentineti apasat timp de 15 secunde, apoi eliberati butonul.
Daca arzatorul se stinge, repetati operatiunea.
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PREINCALZIRE:

Dupa ce ati pornit cuptorul, lasati usa deschisa timp de cateva minute, apoi inchideti-o si
rotiti butonul de reglare pe temperatura dorita.Preincalziti cuptorul timp de aproximativ 15
minute Tnainte de a introduce alimentele ce vor fi preparate.

PORNIREA ROTISORULUI:

Apasati butonul corespunzator pentru a utiliza gratarul. Arzatorul gratarului poate fi
pornit doar daca arzatorul cuptorului este stins. (un dispozitiv de siguranta previne utilizarea
simultana a doua surse diferite de incalzire).

UTILIZAREA GRATARULUI :

Grétarul (arzatorul pe gaz sau elementul electric) TREBUIE SA FIE INTOTDEAUNA
UTILIZAT cu usa deschisa si cu dispozitivul de protectie a butoanelor fixat.

ATENTIE:

Atunci cand gratarul functioneaza, partile accesibile devin foarte fierbinti. Nu lasati copiii
in apropierea cuptorului.

UTILIZAREA ROTISORULUI:

Asezati alimentele in cuptor fixadndu-le cu ajutorul celor doua tepuse si echilibrati greutatea
alimentelor pentru a nu forta inutil motorul rotisorului.

INSTRUCTIUNI DE INSTALARE :

Acest aparat este prevazut cu dispozitiv de evacuare a produselor de combustie. Este
recomandabil sa fie instalat in spatii suficient aerisite in functie de regulil e in vigoare.
Cantitatea de aer necesard pentru aprindere nu trebuie sa fie mai mica de 2,0 m3/h pentru
fiecare kw de putere instalata, vezi tabelul cu puterea arzatoarelor.

CONECTAREA LA SURSA DE ALIMENTARE CU ENERGIE(pentru modelele cu aprindere
sau cuptor electric):

Aparatul este presetat sa functioneze la un voltaj monofazic de 230 V.
nainte de realizarea conexiunilor, asigurati-vd de faptul ca:

e Energia disponibila in locuinfa dumneavoastra este suficienta pentru sursa normala de
alimentare a aparatului (vezi placuta cu date tehnice).

e Aparatul este conectat corespunzator la impamantare prin intermediul mufei si in
conformitate cu aparatul instalat.

Aparatul este furnizat fara stecher. Va trebui sa instalati stecherul pentru sarcina indicata
pe placuta cu date tehnice. Stecherul trebuie sa fie conectat la o prizd corespunzéatoare. Daca
dorifi sa conectafi aparatul direct la sursa de alimentare, trebuie sa conectati un comutator
omnipolar, ce respecta regulile in vigoare. Firul maro de curent (aflat in cutia pentru conexiuni)
trebuie sa fie intot deauna conectat la faza sursei de alimentare. Cablul de alimentare trebuie
sa fie pozifionat astfel incat sa nu atinga o temperatura cu 50°C mai mare decat temperatura
camerei.

PRODUCATORUL ESTE ABSOLVIT DE ORICE RASPUNDERE iN CAZUL iN CARE
MASURILE DE SIGURANTA NU SUNT RESPECTATE.

AVERTIZARE : Echipamentul trebuie sa fie conectat la o sursa de alimentare prevazuta
cu Tmpamantare.

CONECTAREA LA SURSA DE ALIMENTARE CU GAZ :

Conexiunile la sursa de alimentare cu gaz trebuie sa fie realizate in conformitate cu
regulile in vigoare. Produsul a fost testat pentru tipurile de gaze indicate pe placuta cu date
tehnice situata in spatele aparatului, langa conducta de conectare. Asigurati-va de faptul ca veti
conecta echipamentul la acelasi tip de gaz indicat pe placuta.

UTILIZAREA UNEI CONDUCTE METALICE RIGIDE SAU FLEXIBILE PENTRU
CONEXIUNE:

Pentru o mai buna siguranta, este recomandabil sa realiza{i conexiunea cu ajutorul unei
conducte rigide (de exemplu din cupru) sau o conducta flexibila din otel inoxidabil pentru a evita
orice intindere a unitatii (fig. 6). Fitingul conductei de alimentare este de G Y.
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Pentru acest tip de instalare, conectarea la sursa de alimentare cu gaz trebuie sa fie

realizata doar cu ajutorul unor tuburi metalice flexibile, in conformitate cu regulile aplicabile.
UTILIZAREA PENTRU CONECTARE A COND UCTELOR FLEXIBILE, NON METALICE:
Atunci cand cone xiunea (poate fi usor verificata ) pe intreg traseul sau, se poate utiliza o

conducta flexibila, care sa respecte regulile in vigoare.

Conducta flexibila trebuie sa fie bine stransa cu cleme, in con formitate cu regulile existente

(fig.8)

Conducta flexibila trebuie sa respecte urmatoarele conditii:

e Nu trebuie sa atinga o temperatura cu 30°C mai mare decat temperatura camerei (fig 16)

o Nu trebuie sa fie mai lunga de 1500 mm

e Sa nu fie indoita.

o Nu este supusa tractiunii sau altor forte.

o Poate fi ugor inspectata, pentru a i se verifica starea (fig 8).

Controlul pastrarii caracteristicilor conductei flexibile consta in verificarea urmatoarelor:

o Nu prezinta taieturi, semne de arsuri la capete sau pe intreaga lungime
e Materialul nu s-a intarit si prezinta elasticitate normala,
o Clemele de prindere nu sunt ruginite,
e Nu a expirat termenul de garantie.
Daca apar mai multe anomalii, nu reparati conducta, ci inlocuiti-o.

IMPORTANT

Dupa ce instalarea a luat sfarsit, verificati etanseitatea conductei, cu ajutorul unei solutii de
apa cu sapun. Nu utilizati niciodata focul deschis!!!

ADAPTAREA LA DIFERITE TIPURI DE GAZ
Pentru a adapta aparatul la diferite tipuri de gaz, respectati instructiunile de mai jos:

CONECTAREA LA SURSA DE ALIMENTARE CU GAZ
GPL: Utilizati suportul pentru conducta din cauciuc.
Gaz natural : Utilizati fittingul conductei. Introduceti intotdeauna garnitura.
Apoi continuati cu conexiunea la gaz, asa cum este indicat in paragrafele relevante (fig 2).

INLOCUIREA INJECTOARELOR PENTRU ARZATOARE

o Indepartati suporturile pentru recipiente.

e Scoateti capacul si deflectorul arzatoarelor.

e Utilizai o cheie de 7 pentru a desuruba si indeparta injectoarele si Tnlocuitile cu cele
potrivite.

Pentru tipul de gaz utilizat (vezi tabelul 1)

Reasamblati partile componente respectand procedura de mai sus.

Aceste arzatoare nu necesita reglare primara a aerului.

AJUSTAREA NIVELULUI MINIM PENTRU ARZATOARE

Pentru a ajusta nivelul minim;
1- Rotiti butonul in pozitia pentru flacara minima;
2- Indepértati butonul (fig 10)
3- a) In cazul in care trebuie s treceti de la gaz natural la GPL, strangeti surubul by-pass;
b) Atunci cand treceti de la GPL la gaz natural, desurubati aproape un sfert surubul by-pass,
pana cand se obtine o flacara uniforma.

Reasamblati apoi rotiti rapid butonul de pe pozitia maxima pe pozitia minima, pentru a
observa daca flacara se stinge sau nu.
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SUGESTIIPENTRU PREPARARE:

Incepeti prepararea cu o flacdra mare daca este nevoie. Partea exterioara a flacarii este
mai fierbinte decéat partea interioara (nucleul). Partea superioara a flacarii reprezinta un
consum de gaz.

Arzatoarele nu necesita utilizarea unor recipiente cu baza plata; flacarile se distribuie pe
toata bazarecipientului.

Arzatoarele nu necesita utilizarea unor recipiente speciale. Totusi, recipientele cu pereti
subtiri transmit caldura mult mai rapid catre alimente decat cele cu pereti mai grosi (fig 15).

Un recipient cu pereti grosi previne supraincalzirea partiala, deoarece permite o
compensare termica suficienta.

Evitati utilizarea recipientelor foarte mici. Recipientele largi si mai putin adanci sunt mult
mai potrivite decat cele inguste si adanci, deoarece permit incalzirea mult mai rapida.
Prepararea nu este accelerata prin asezarea unuirecipient ingust si adanc pe un arzator mare.
Rezultatul este un consum inutil de gaz. Pentru o utilizare corespunzatoare, asezati
recipientele mici pe arzatoarele mici iar cele mari pe arzatoarele mari. Nu uitati sa acoperiti
recipientele in timpul prepararii, pentru a reduce consumul de energie.

SUGESTIIPENTRU UTILIZAREA CUPTORULUI

Preparare tradifionala:

Caldura este furnizata de sus si de jos. De aceea este preferabil sa utilizati ghidajul
central. Daca prepararea necesitd mai multa caldura de jos sau de sus, utilizati ghidajul
superior sau cel inferior.

SFATURIPRIVIND UTILIZAREA CUPTORULUITRADITIONAL

Pentru preparara préjiturilor

Preincalziti cuptorul, doar daca nu este indicat altfel, timp de 10 minute Tnainte de
utilizare. Nu deschideti usa cuptorului atunci cand preparati alimente ce trebuie sa creasca (de
exemplu produse de patiserie sau sufleur i); aerul rece va Tmpiedica procesul de crestere.
Pentru a verifica daca prajitura este gata, introduceti o scobitoare in coca; daca scobitoarea
este scoasa curata, prajitura este gata. Asteptati cel putin 3/4 din timpul de prepare inainte de
aface acest lucru.

Un fel de méancare ce este bine preparat in exterior, insa nu este suficient de preparat in
interior, necesita o temperatura mai mica si un timp mai lung de preparare. Un fel de méncare
“uscat” necesita un timp maiscurt de preparare la o temperatura mai mare.

Pentru prepararea carnii

Daca doriti sa obtineti o friptura bine rumenita, utilizati foarte putin ulei. Daca bucatile de
carne sunt subtiri, utilizati ulei, unt sau ambele. Untul sau uleiul pe de alta parte nu sunt
necesare daca bucata de carne are si putina grasime si asezati-o cu aceasta parte in sus.
Atunci cand grasimea se va topi, va unge si partea inferioara. Carnea rosie trebuie sa fie
scoasa din frigider Tnainte de a fi preparata, in caz contrar, la schimbari rapide de temperatura
se va intari. O friptura, mai ales din carne rosie, nu trebuie sa fie presarata cu sare la inceputul
prepararii, deoarece sarea face ca sucul si sangele sa iasa din carne prevenind astfel
rumenirea carnii. Este recomandabil sa adaugati sare dupa ce a trecut jumatate din timpu |de
preparare. Asezati friptura in cuptor intr-un recipient marunt; un recipient inalt impiedica
prepararea carnii. Carnea poate fi agezata pe un recipient ce poate fi utilizat in cuptor sau
direct pe gratar sub care se afla tava colectoare utilizata pentru a colecta sucul. | ngredientele
pentru sos trebuie sa fie introduse imediat daca timpul de preparare este scurt, altfel vor trebui
adaugate in timpul ultimei jumatati de ora.

Tncepeti s& preparati carnea cruda la o temperaturé ridicats, reducand apoi t emperatura
pentru a finaliza prepararea in interior. Temperatura de preparare pentru carnea alba poate fi
moderata. Gradul de preparare poate fi verificat prin Tmpungerea carnii cu o furculita. La finalul
timpului de preparare, este recomandabil sa asteptati cel pufin 15 minute inainte de a taia
carnea. Inainte de a servi alimentele, acestea pot fi pastrate in cuptor la temperatura minima.
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Pentru prepararea pestelui:

Preparati pestele mic de la inceput pana la sfarsit la o temperatura ridicata. Preparati
pestii mari initial la o temperatura mare apoi catre final, coborati treptat temperatura. Verificati
daca peste este preparat prin ridicarea unei parti din burta; carnea trebuie sa fie alba si opaca,
cu exceptia somonului, a pastravului sau a pestilor similari.

Utilizareagrétarului

Puteti prepara la gratar urmatoarele tipuri de carne: m ajoritatea tipurilor de carne taiata
felii de diferite dimensiuni Tnsa nu foarte groase, pui taiat in doua, peste, unele legume (de
exemplu vinete, rosii, etc.) sau peste si fructe de mare. Carnea si pestele care vor fi preparate
pe gratar trebuie sa fie usor unse cu ulei si agezate intotdeauna direct pe gratar; carnea trebuie
sa fie sarata nainte de finalizarea prepararii; pestele trebuie sa fie sarat inin  terior inainte de
preparare. Gratarul trebuie sa fie pozifionat in ghidaje mai aproape sau mai departe de
elementele gratarului in functie de grosimea carnii, pentru a evita arderea suprafetei si
prepararea insuficienta in interior.
Fumul produs de picaturile de grasime si suc poate fi evitat prin turnarea unui pahar sau doua
de apa in tava colectoare.
Gratarul poate fi de asemenea utilizat pentru a rumeni painea, unele tipuri de fructe, cum ar fi
bananele, grapefruit, felii de ananas, etc. Fructele nu trebuie sa fie asezate prea aproape de
sursade caldura.

Timpul de preparare

Timpul de preparare poate varia in functie de tipul, consistenta si volumul alimentelor.

Este recomandabil sa supravegheati atunci cand preparafi pentru prima data si sa
verificat rezultiatele.

‘TABELUL CU TIMPUL DE PREPARARE ' privind prepararea in cuptor si pe gratar
este oferit ca si ghid orientativ(pag. 11).

Experienta va indica posibilele variatii ale valorilor din tabel.
Respectati cu atentie indicatiile ofertite in reteta pe care doriti s& o urmati.

ATENTIE: nu asezati ustensilele precum tava colectoare, tavile pentru prajituri,
caserolele,recipientele din sticla termorezistenta, foliile din aluminiu sau altele pe baza cuptorului
atunci cand acesta este utilizat. O stagnare a caldurii poate compromite rezultatele de preparare
si poate avaria suprafata emailata a cuptorului.

INTRETINERE

Dupa fiecare utilizare, deconectati echipamentul.

Curstarea echipamentului

Urmele de sos, fructe, suc, etc. trebuie sa fie indepartate cat mai repede cu putinta cu
ajutorul unei lavete umezite cu apa si detergent. Nu utilizati produse abrazive sau cutite pentru
a indepérta crusta. Indepartati urmele dificile cu un burete cu s&pun, ins& aveti grijd sa nu
zgariati suprafata din email. Spalati gratarul din email cu apa si detergent; acestea pot fi
spalate si Tn masina de spalat vase.
Indepértati capacele arzatoarelor si gratarele, apoi curétati-le cu apé calda si detergent lichid .
Uscati-le Thainte de a pune la loc. Asigurati-va de faptul ca au fost introduse corespunzator.
Arzatorul poate fi curatat cu un burete din sarma sau alt material abraziv.
Curatati usa cuptorului si capacul din sticla al modelelor prevazute cu aceste componente, doar
cu apa calda si evitati ut ilizarea substantelor abrazive; n cazul echipamentelor pre vazute cu
aprindere automata, orificiul de producere al scanteii trebuie sa fie curatat periodic, pentru a
evita dificultatile de aprindere; mai mult, verificati daca orificiile arzatorului nu sunt blocate.

Curafareacuptorului i

Curatati cu grija cavitatea cuptorului dupa fiecare utilizare atunci cand este putin cald. In
acet moment, puteti indeparta cu usurinta depozitele de grasime sau alte substante cum ar fi
sucul de fructe, particulele de zahar sau grasime. Puteti utiliza apa calda cu detergentlichid

8



SAMUS

Aproape de tine!

sau spray special pentru curatarea cuptoarelor. Nu indreptati spray -ul catre partile mate din
otel, deoarece le poate avaria si respectati intotdeauna instructiunile producatorului. Curatati
accesoriile cuptorului (gratar, placa, etc.) cu ajutorul  unui amestec de apa calda si detergent
lichid.indepértati crustele cu putind pudra abraziva.

Nu acoperiti partile cuptorului cu folie de aluminiu. Se poate acumula caldura ce poate
afecta rezultatele de preparare si suprafetele din email.

Verificare periodica

Verificati periodic starea conductelor de gaz si apelati la tehnicieni calificati pentru a le
inlocui atunci cand observati anomalii. Este recomandabila Tnlocuirea anuala.

Echipamentul trebuie sa fie lubrifiat in mod periodic si verificat de catre tehnicieni
calificati.

Pentru modelele cu suport pentru butelie, nu utilizati acest suport ca spatiu de
depozitare al unei butelii goale sau neconectate.

Curétarea capacului
Capacele pot fi dezasamblate aga cum este indicat in fig 5.
Dupa curatarea capacului, instalati-l corespunzator in balamale.

Curatarea usii cuptorului

Pentru o curatare completa a usii cuptorului, este recomandabil sa o dezasambilati si sa
o montati asa cum este indicat n fig. 9. Deschideti usa complet, rotiti cele doua ca pace situate
pe bratul balamalei la 180°, inchideti partial usa la un unghi de  30°, ridicati si trageti usa din
partea frontala.

Remontati usa prin realizarea inversa a operatiunii de mai sus.

Daca aparatul nu functioneaza corespunzator, verificati urmat oarele puncte inainte de a
apela la un centru de service:

Alimentarea cu gaz este anormalé Asigurati-va de faptul ca:
- Orificiile pentru flacara nu sunt blocate;

- Dispozitivul de reglare al presiunii functioneazs;

- Robinetul de alimentare este complet deschis.

Se simte miros de gaz in incapere Asigurati-va de faptul ca:
- Supapa de alimentare cu gaz este inchisa

- Conducta de alimentare cu gaz este pozitionata corespunzator; nu uitati sa o inlocuiti cel
putin o data pe an.

Nu verificatie ventualele scapari de gaz cu ajutorul unui chibrit; utilizati o solutie de apa si
sapun.

Cuptorul nu se Incélzeste
- Asigurati-va de faptul ca butoanele cuptorului se afla in pozitia corespunzatoare de
functionare.

Timpul de preparare este prea mare
- Verificati daca temperatura este corecta pentru tipul de alimente preparate.
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Aragazul produce fum

- Va recomandam sa curatati cuptorul dupa fiecare utilizare. Acesta se poate stropi cu
grasime in timpul prepararii carnii, iar daca nu este curatat corespunzator, se va produce fum si
mirosuri neplacute (vezi paragraful privind curatarea).

Daca dupa ce ati verificat informatiile de mai sus aparatul nu functioneaza corespunzator,
apelati la un centru de service autorizat, oferindu-le toate informatiile necesare cum ar fi modelul si
numarul de serie al aparatului.

INSTRUCTIUNI PENTRU INSTALATOR

Urmatoarele instructiuni sunt furnizate pentru instalatorul calificat, pentru ca instalarea,
reglarea si operatiunile de service sa fie executate in conformitate cu regulile existente.

Atunci cand realizati modificari ce solicita deconectarea echipa mentului, procedati cu atentie
maxima.

PRODUCATOBUL NU POARTAARASPUNDERE PENTRU AVARIILE PRODUSE IN URMA
NERESPECTARII REGULILOR IN VIGOARE.

MEDIU DE INSTALARE

Avertizare — acest echipament poate fi instalat si poate functiona doar in incaperi aerisite, in
conformitate cu regulile existente.

Pentru ca echipamentul sa functioneze corespunzator, este necesar sa existe aer suficient
pentru a aprinde gazul (instalatorul trebuie sa respecte regulile aplicabile).

Aerul din incapere trebuie sa vina direct din deschiderile din peretii externi. Aceste
deschideri trebuie sa fie realizate in aga fel incat sa nu reprezinte un obstacol.
Instalarea si intre{inerea tre buie sa fie realizate de catre un tehnician calificat in conformitate cu
regulile aplicabile.

Conectarea la sursa de alimentare cu energie electrica trebuie sa fie realizata in
conformitate cu regulile EN 60335. Nu ne asumam raspunderea pentru accidentele produse din
cauza unei impamantari necorespunzatoare.

CONECTAREA CONDUCTELOR DE EVACUARE A PRODUSILOR DE COMBUSTIE
Echipamentele trebuie sa evacueze produsii de combustie prin intermediul hotelor
conectate catre exterior.

ASEZAREA LA NIVEL

Aparatul e ste prevazut cu mici picioare ajustabile situate in partea de jos din spate si din
fata. Prin ajustarea picioarelor (fig 7) este posibil sa modificati T naltimea echipamentului pentru o
asezare la nivel corespunzatoare cu alte suprafete si pentru distributi a uniforma a lichidelor din
recipiente.

Niveluri pentru tava
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Alimente A C Nivelul pe&t\l;lpi Timp d(:n piar:z;t::rare in
Produse de pati:
Baza pentru prajitura 200 3 15-20
Prajitura cu unt si lapte 200 2 35-40
Prajitura cu gem 200 2 35-40
Prituri cu aluat dospit
Briose 200 2 35-40
Mixtura pentru préjituri in tavi
Prajitura cu cacao 175 2 60-70
Prajitura Royal 175 3 60-70
Prajitura Margharita 175 3 35-40
Préjituri mici
Produse de patiserie 170 3 15-20
Ecler 200 3 30-40
Lasagna 225 2 40-50
Pizza 240 2 20-25
Rata 1-1/2 - 2 kg 200 2 120-180
Gasca 3 kg 200 2 150-210
Pui fript 200 2 60-90
Curcan 5 kg 175 2 230-250
Vénat
lepure de camp 200 2 60-90
Costita de caprioara 200 2 90-160
Pulpa de caprioara 175 2 90-160
Carne (timp de preparare pentru fiecare cm din grosime)
Friptura din carne cu preparare indelungata 175 2 12-15
Friptura din carne cu preparare scurta 200 2 10-12
Friptura de carne 200 2 30-40
Legume
Legume fierte moi 200 2 40-45
Peste
Fructe de mare 200 2 40-50
Gratar
Cotlete 3 15-20
Carnati 3 20-25
Pui fript 3 60-70
Friptura de vitel la rotisor 0,6 kg 70-80
Pui la rotisor 60-90
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» 1. CAPAC DIN STICLA

. 2. ARZATOARE
» 3.GRATARE

» 4. PANOU DE CONTROL

5. TAVA CUPTOR
» 6.GRATAR CUPTOR

» 7.USA CUPTOR

8. SERTAR

@)
FIG: 12 FIG: 13

Faza Impamantare Neutru
(galben- verde)
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GRESIT

GRESIT GRESIT

CORECT

REGULILE PRIVIND ARAGAZURILE ELECTRICE SUNT INDICATE iN IMAGINILE DE MAI JOS

FIG :14
FIG :15
FIG :16 C @R
gee— N &) 1 eeie—
CONDUCTA T coNpucTA B
chvcie T T i
FLEXIBILA
DIAMETRU
INJECTOR CONSUM DE GAZ
ARZATOARE CATEGORIE GAZ (mm) (g/h) / (m3/h)
Auxiliar G30 0,55 73 (g/h)
Semi-Rapid 28-30 mbar 0,70 131 (g/h)
Rapid G31 0,85 204 (g/h)
Arzator inferior in cuptor 37 mbar 0,65 120 (g/h)
Arzator superior in cuptor (g/h) 0,60 105 (g/h)
Auxiliar 0,75 0,095 (m3/h)
Semi-Rapid G20 1,00 0,167 (m3/h)
Rapid 1,20 0,271 (m3/h)
Arzator inferior in cuptor 20 mbar 1,00 0,167 (m3/h)
Arzator superior in cuptor (m3/h) 0,92 0,143 (m3/h)
FIG:1
1- ARZATOR MIC 8-BEC

2- ARZATOR MEDIU IN DREAPTA SPATE

9- ARZATOR MARE

3- ARZATOR MEDIU IN STANGA SPATE

10- PLITA

4- ARZATOR MARE

11- ARZATOR MEDIU

6- CUPTOR

12- ARZATOR MIC

7- APRINDERE

* Versiunea 1n limba engleza este de referinta.
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Instalarea electrica a cuptorului trebuie realizata intotdeauna in conformitate
cu reglementarile locale.

50X50 / 50X60|  G0x60 60x90
@ Turbo Fan 25 W 25W 25W
(5| Rezistenta Grill 1900 W 2500 W 3500 W
Rezistenta Turbo 1500 W 1500 W 1500 Wx2
()| Rezistenta Inferioara + Ventilator 1025 W 1225 W 2025 W
[]| Rezistenta superioara + ventilator 825 W 1025 W 1525 W
(S]] Rezistenta superioara siinferiorara 1800 W 2200 W 3400 W
[Z]| Rezistenta superioara si inferiorara + ventilator 1825 W 2225 W 35256 W
(O] Rezistenta Infericara 1000 W 1200 W 2000 W

Input Electric: 0-3649 W:
Tensiune: 220 -240 V -50-60 Hz
Input Electric: 0-3650 W:

Tensiune: 220 -240 V -50 Hz /380-
415V 3N

Fig. 9 Temporizator mecanic.

Utilizarea temporizatorului mecanic: Timpul maxim programabil este de 90 de
minute. Puteti seta timpul rotind de buton in sensul acelor de ceas. La expirarea
timpului se va declansa alarma. Daca doriti sa anulati temporizarea inainte de
atingerea timpului stabilit, rotiti butonul in pozitia “0”.

e Cuptorul trebuie pozitionat in asa fel incat intrerupatorul si priza sunt mereu
accesibile.

e Daca nu dispuneti de o priza cu impamantare apelati la un electician autorizat
pentru a realiza impamantarea.

e Nu pozitionati cablul de alimentare in apropierea partilor fierbinti ale
cuptorului.

e Acordati atentie maxima astfel incat acesta sa nu fie deteriorat.

e Amplasati cuptorul intr-un loc unde cablul este suficient pentru a ajunge in
priza.

e Nu utilizati prelungitoare.
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Pentru siguranta dumneavoastra, acest dispozitiv trebuie montat

pe podea pentru a beneficia de un mecanism de suport. 1
fmpreuna cu produsul, veti gasi urmatoarele:

1 - Suruburi

2 - Dibluri

3 — Saibe

4 — Bride de prindere

Instructiuni de montare

1 - Asigurati-va ca aveti toate uneltele si resursele necesare pentru
o instalare in siguranta

2 — Asezati bridele pe podeaua din bucatarie si faceti cate doua gauri imagine A
pentru fiecare, pentru a le fixa. Inserati in aceste gauri diblurile, apoi
prindeti cu ajutorul saibelor suruburile. Asigurati-va ca insurubati in
mod corect (a se vedea imaginea A).

3 —In momentul in care cadrele sunt montate, mutati aparatul inspre
ele (a se vedea imaginea B).

imagine B imagine C

4 — Ambele picioare din spate trebuie sa fie prinse in bridele de
prindere (a se vedea imaginea C).

L
.
€
o o Tmom — £ ":’ 7mm — %
(Q § o s mmt ! ?ﬁ Tom f—
47 10 mm 376 mm 55 mm Z
(@]
oW ¢ 2
L
9.4 75
£
; T § T +T Tomm [
é 4l7 10mm h— 476 mm 55 mm 7
©
4 1

Folosirea simbolului aldturat indica faptul ca acest produs nu poate fi tratat ca un gunoi
menajer.

Asigurédndu-va cé produsele care au acest symbol sunt scoase din uz intr-un mod
corect, veti ajuta la prevenirea potentialelor consecinte negative pentru mediul inconjurator si
pentru sanatatea oamenilor, consecinte care ar fi putea fi cauzate de manipularea neadecvata
a acestor produse.

I V& rugam contactati cel mai apropiat Centrul de Colectare a DEEE (deseuri de

echipamente electrice si electrocasnice), service-ul local ce se ocupd de scoaterea din uz a

acestor tipuri de produse sau magazinul de unde ati achizitionat produsul!
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