SAMUS

Aproape de tine!

Friteuza cu aer cald

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE SI SIGURANTA

Model: AF6.5H-S1700DW

- PRODUS DESTINAT EXCLUSIV PENTRU UZ CASNIC —

Va rugam sa cititi cu atentie acest manual Tnainte de a utiliza aparatul si sa il pastrati la

indemana pentru a-l putea consulta la nevoie.
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MASURI IMPORTANTE DE SIGURANTA

Ori de cate ori folositi un aparat electrocasnic, trebuie sa respectati o serie de masuri
elementare de siguranta, inclusiv urmatoarele:

1. Cititi toate instructiunile.

2. Nu atingeti suprafetele fierbinti.

3. Pentru a evita riscul de electrocutare, nu scufundati cablul, stecherul sau baza unitatii in
apa sau in alte lichide.

4. AVERTISMENT: Acest aparat electrocasnic este prevazut cu functie de incalzire. Partile
exterioare, diferite de cele functionale, pot dezvolta temperaturi foarte mari. Intrucat
temperaturile sunt percepute in mod diferit de fiecare individ in parte, aparatul trebuie
folosit cu PRUDENTA. Nu atingeti aparatul decat in zona manerului si a partilor special
prevazute pentru prindere, folosind protectii termice cum ar fi manusi si alte asemenea.
Partile exterioare (altele decét cele prevazute pentru prindere) necesita ceva timp pentru
a se raci inainte de a putea fi atinse.

5. Deconectati aparatul de la prizad ori de céate ori nu este folosit si inainte de curatare.
Asteptati ca aparatul sa se raceasca inainte de a pune sau scoate piese din acesta.

6. 1In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de producator,
de agentul service al acestuia sau de persoane cu calificare similara pentru a evita orice
pericol.

7. Folosirea unor accesorii nerecomandate de producatorul aparatului poate cauza
prejudicii.

8. Nu folositi aparatul in aer liber/afara.

9. Nu lasati cablul sa atarne peste muchia mesei sau a blatului de lucru si nici in contact cu
suprafetele fierbinti.

10. Nu asezati aparatul pe sau in apropierea unui aragaz sau a unei plite electrice si nici
intr-un cuptor incalzit.

11. Actionati cu maxima atentie cand mutati aparatul daca acesta contine ulei fierbinte sau
alte lichide fierbinti.

12. Conectati intotdeauna cablul de alimentare mai intai la aparat si apoi la priza din perete.
Pentru a deconecta, comutati orice buton in pozitia ,off” (oprit) Si abia apoi scoateti
stecherul din priza.

13. Nu folositi aparatul in alte scopuri decét cel pentru care a fost conceput.

14. Acest aparat poate fi folosit de copii cu varsta peste 8 ani si de persoane cu abilitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau fard experientd si discernaméant doar sub
supraveghere sau daca au primit instructiuni privind folosirea acestuia in conditii de
siguranta si inteleg pericolele implicate. Nu permiteti copiilor sa se joace la aparat.



15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.
22.

SAMUS

Aproape de tine!
Operatiunile de curatare si intretinere nu vor fi realizate de copii daca nu au mai mult de
opt ani si nu sunt supravegheati.
Nu lasati aparatul si cablul de alimentare al acestuia la indeméana copiilor mai mici de 8
ani.
Acest aparat nu a fost conceput pentru a fi folosit cu un cronometru extern sau sistem
telecomandat independent.
Nu scufundati niciodata in apa corpul unitatii care contine componente electrice si
elemente de incalzire si nici nu il clatiti la robinet.
Nu permiteti patrunderea apei sau a altor lichide in aparat pentru a preveni
electrocutarea.
Puneti intotdeauna alimentele de prajit in cos pentru a preveni contactul acestora cu
elementele de incalzire.
Nu acoperiti admisia de aer si orificile de evacuare a aerului in timpul functionarii
aparatului.
Nu umpleti vasul de gatit cu ulei pentru a evita riscul unui incendiu.
Nu atingeti niciodata interiorul aparatului in timpul functionarii. Temperatura partilor
exterioare accesibile poate fi ridicata in timpul functionarii

INTRODUCERE

Cu aceasta friteuza cu aer cald puteti gati felurile dumneavoastra preferate de mancare

intr-un mod simplu si sanatos. Gratie functiei de circulatie rapida a aerului cald si grill-ului
superior, aparatul poate prepara diferite feluri de mancare. Avantajul principal este ca
friteuza cu aer cald incalzeste alimentele in toate directiile si majoritatea alimentelor nu mai

au nevoie de niciun pic de ulei.

AVERTISMENT

Verificati daca voltajul indicat pe aparat corespunde voltajului existent la sursa locala de
alimentare.

Nu folositi aparatul daca stecherul, cablul de alimentare sau alte componente ale
acestuia prezinta semne de deteriorare.

Nu apelati la persoane neautorizate pentru a inlocui sau repara cablul de alimentare
deteriorat.

Tineti cablul de alimentare la distanta de suprafetele fierbinti.

Nu conectati aparatul si nu actionati panoul de comenzi al acestuia cu mainile ude.

Nu lipiti aparatul de perete sau de alte aparate. Lasati un spatiu liber de cel putin 10 cm
in spatele si lateralele aparatului, precum si deasupra acestuia. Nu puneti niciun obiect
deasupra aparatului.

Nu folositi aparatul in niciun alt scop decat cel prezentat in acest manual.

Nu lasati aparatul in functiune nesupravegheat.
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in timpul folosirii friteuzei, prin orificile de evacuare a aerului va iesi abur fierbinte.
Tineti-va mainile si fata la o distanta siguraé de aburul emis si de orificiile de evacuare a
aerului. De asemenea, fiti atent la aburul sau aerul fierbinte si atunci cand scoateti vasul
din aparat.

Orice parti exterioare accesibile se pot infierbanta in timpul folosirii (Fig. 2)
Deconectati imediat aparatul de la curent daca observati fum negru iesind din acesta.
Asteptati ca emisia de fum sa se opreasca inainte de a scoate vasul din aparat.

ATENTIE

Asigurati-va ca aparatul este asezat pe o suprafata orizontala, uniforma si stabila.

Acest aparat a fost conceput exclusiv pentru uz casnic. S-ar putea sa nu fie potrivit
pentru o utilizare in conditii de siguranta in medii precum bucatarii destinate angajatilor
dintr-o companie, pensiuni, moteluri si alte unitati de tip ne-rezidential. Nu este conceput
nici pentru folosirea de catre clientii hotelurilor, motelurilor si unitatilor de cazare de tip
demi-pensiune.

Daca aparatul este folosit necorespunzator sau in scopuri profesionale sau
semi-profesionale sau daca nu este folosit in conformitate cu instructiunile din manualul
de utilizare, garantia devine nula, iar compania noastra poate declina orice raspundere
pentru prejudiciul cauzat.

Deconectati aparatul de la curent ori de céate ori nu este folosit.

Aparatul are nevoie de aproximativ 30 minute pentru a se raci inainte de a fi manevrat
sau curatat in siguranta.

iINAINTE DE PRIMA UTILIZARE

. Tndepérta’;i toate ambalajele.

. Indepartati orice abtibild sau etichetd de pe aparat.

. Spalati bine vasul si gratarul cu apa calda, detergent de vase lichid si un burete
neabraziv.

. Stergeti interiorul si exteriorul aparatului cu o carpa umeda.

Aceasta friteuza functioneaza fara ulei, pe baza principiului circularii aerului cald. Nu

puneti ulei sau grasime de prajit direct in vas!

Observatie: Cand incalziti friteuza pentru prima data, este posibil s observati ca din

aceasta iese putin fum sau sa percepeti un miros specific usor. Acesta este un fenomen

normal intalnit la multe aparate electrocasnice. Siguranta aparatului nu este afectatal!
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PREGATIREA PENTRU UTILIZARE

Asezati aparatul pe o suprafata stabila, orizontala si uniforma.

Nu asezati aparatul pe o suprafata nerezistenta la caldura.

Puneti gratarul in vas.

Nu puneti ulei sau alte lichide in vas.

Nu puneti niciun obiect deasupra aparatului — fluxul de aer va fi intrerupt si rezultatul
gatirii cu aer cald va fi afectat.

DATE TEHNICE:

----- Voltaj: 220-240V~50-60Hz

----- Putere: 1700 Watts

----- Capacitate cu gratar: 6,5 litri

----- Temperatura ajustabila: 50-200°C
----- Temporizator (0-60 min)

DESCRIERE GENERALA (Fig.1)

1. Panou de afisaj 5. Carcasa principala

2. Gratar 6. Vas de gatit

3. Maner 7. Evacuare aer

4. Capac vas 8. Cablu de alimentare (electric)

Fig. 2
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FOLOSIREA APARATULUI
O gama larga de alimente pot fi gatite fara ulei.
Gatirea cu aer cald

1. Conectati stecherul la o prizd cu 3. Puneti alimentele in vasul friteuzei.
impamantare. 4. Tmpingeti vasul inapoi in aparat.
2. Trageti cu atentie vasul din friteuza. 5. Aveli grija sa aliniali vasul pe sinele
din interiorul unitatii.
Nu folositi niciodata vasul fara gratar in el!
Atentie: Nu atingeti vasul de gatit in timpul functionarii sau imediat dupa folosire
deoarece va fi foarte fierbinte. Prindeti intotdeauna vasul de maner.

1. Stabiliti durata de preparare recomandata pentru alimentele de gatit (consultati sectiunea
,oetari” din acest capitol).

2. Unele alimente trebuie intoarse la jumatatea duratei de preparare (consultati sectiunea
,2oetari” din acest capitol). Pentru a intoarce alimentele, trageti vasul de gatit din unitate
prinzand de ménerul acestuia si intoarceti. Apoi impingeti vasul la loc in unitate.

Sugestie: Daca setati cronometrul la jumatatea timpului de preparare, veti auzi un semnal
sonor atunci cand trebui sa intoarceti alimentele. Totusi, aceasta inseamna ca, dupa ce
ati intors alimentele, va trebui sa resetati cronometrul pentru durata restanta.

3. Cand auziti semnalul sonor al cronometrului care indica trecerea timpului setat de
preparare, trageti vasul afara din unitate.

Sugestie: Puteti modifica temperatura sau durata gatirii dupa preferinte in timpul utilizarii.
Setarile dumneavoastra se vor pastra timp de un minut dupa ce ati tras vasul din unitate.

4. Verificati daca alimentele sunt gata sau nu.Daca alimentele nu sunt inca gata, pur si
simplu impingeti vasul la loc in unitate si resetati cronometru pentru alte cateva minute.

5. Pentru a scoate alimentele (de ex. cartofii prajiti), trageti vasul din unitate si asezati-l pe
un cadru rezistent.

Nu intoarceti vasul cu susul in jos cu gratarul inca atasat pe el, deoarece excesul
de ulei care s-a adunat la baza vasului se va scurge pe alimente.

Atat vasul, cat si alimentele sunt fierbinti si, in functie de tipul de alimente gatite,
este posibil sa iasa abur din vas.

6. Scoateti continutul cosului intr-un castron sau pe un platou.

7. Cand un lot de alimente este gatit, friteuza este imediat gata de preparat un nou lot.
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PANOUL DE COMENZI

INSTRUCTIUNI DE OPERARE:

Tasta 1 — Pornit/Oprit

Odata ce cosul si vasul de gatit au fost bine fixate in unitate, ledul tastei de pornit/oprit se
va aprinde. Tinand apasata aceasta tasta timp de 3 secunde, aparatul va trece pe setarea
automata de temperatura de 200°C, iar durata de gatire va fi de 15 minute. Actionand inca o
data tasta de pornit/oprit, procesul de gétire va fi lansat. Mentineti apasata tasta de pornit/oprit
timp de 3 secunde pentru a intrerupe complet aparatul in timpul procesului de gatire. Pe
ecran va aparea mesajul ,OFF” (inchis). Ledul ,OFF” se va stinge si ventilatorul se va opri din
functionare dupa 20 secunde iar aparatul va fi inchis complet.

Observatie: In timpul gétirii, puteti atinge tastele pentru a pune aparatul pe pauza si a
incepe gatirea.

Tasta 2 .C si tasta 4 @ - taste pentru reducerea si cresterea valorilor
cronometrului/temperaturii.

Selectati tasta 3 si, actionand tasta 2 si tasta 4, puteti creste sau reduce
temperatura de gatit in trepte de cate 5°C la fiecare apasare. Mentindnd tasta apasata,
valorile de temperatura se vor schimba rapid. Intervalul de control al temperaturii este
cuprins intre 50°C si 200°C.

Selectati tasta 3 din nou si, actionand tasta 2 si tasta 4, puteti creste sau reduce
durata procesului de gatire in trepte de cate un minut la fiecare apasare. Mentinand tasta
apasata, durata se va schimba rapid.
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Tasta 5 - selectati aceasta tasta si butonul va clipi, iar lumina din vasul de gatit se va
aprinde timp de 30 de secunde, dupa care se va stinge

Tasta 6 - indicator pentru cronometru

Tasta7 ﬂ - indicator pentru temperatura

PROGRAME PRESETATE

Grilled Shrimp

1 - Cartofi pai 6 - Pizza

2 - Aripioare de pui 7 - Prajitura

3 - Pui 8 - Tarta de ou
4 - Friptura 9 - Legume

5 - Creveti 10 - Dezghetare

Selectati oricare dintre tastele de meniu pentru a activa modul de meniu
corespunzator (modul de meniu indica temperatura si durata prestabilite). Daca durata
sau temperatura presetate nu sunt cele dorite, le puteti regla folosind tasta . si

apoi tastele @ Si pentru a obtine setarile dorite.Apoi apasati tasta

pentru a pune aparatul in functiune.
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SETARI

Tabelul de mai jos va ajuta sa selectati setarile de baza pentru diferite alimente.

Observatie: Tineti cont de faptul ca aceste setiri sunt pur orientative. intrucat

alimentele difera ca origine, dimensiune, forma si marca, nu putem garanta setarea
optima pentru alimentele dumneavoastra.

Datorita faptului ca tehnologia cu aer rapid reincalzeste instant aerul din aparat, tragerea
scurta a vasului din unitate in timpul gatirii nu afecteaza aproape deloc procesul gatirii.

Cantitate Temperatura o
Durata (min.) Intoarceti
min.- max. (g) (°C)
Cartofi pai 100-400 20 200 Tntoarceti
Aripioare de pui 100-400 20 200 Tntoarceti
Pui 100-400 35 200 Intoarceti
Friptura 100-400 10 200 intoarceti
Creveti 100-400 12 180 Tntoarceti
Pizza 100-400 12 160
Prajitura 100-400 25 175
Tartd de ou 100-400 15 175 Tntoarceti
Legume 100-400 18 160 Tntoarceti
dezghetare 100-400 5 170

Sfaturi

¢ Alimentele mai mici de regula necesita un timp de preparare mai scurt decat alimentele
mai voluminoase.

¢ O cantitate mai mare de alimente necesita o durata de preparare doar un pic mai lunga; o
cantitate mai mica de alimente necesita o perioada de preparare doar un pic mai scurta.

o Intoarcerea alimentelor mai mici la jumatatea procesului de preparare optimizeaza
rezultatul final si poate preveni coacerea neuniforma a alimentelor.

e Adaugati putin ulei peste cartofii proaspeti pentru un rezultat crocant. Prajiti alimentele in
friteuza cu aer cald la cateva minute dupa ce le-ati stropit cu ulei.

¢ Nu preparati in friteuza cu aer cald alimente extrem de grase, de ex. carnati.

e Snack-urile care se pot prepara la cuptor se pot prepara si la friteuza cu aer cald.

e Cantitatea optima pentru a prepara cartofi crocanti este de 500 grame.

e Folositi aluat gata preparat pentru a coace usor si rapid snack-uri cu umplutura. Aluatul
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gata preparat necesita un timp mai scurt de coacere decat aluatul de casa.
Puneti o forma de copt sau un vas pentru cuptor in cosul friteuzei cu aer cald daca doriti
sa coaceti o prajitura sau un quiche sau atunci cand doriti sa coaceti alimente delicate
sau cu umplutura
Puteti folosi friteuza cu aer cald si pentru a reincélzi mancarea. Pentru reincalzire, setati
temperatura la 150°C timp de maxim 10 minute.

Observatie: Daca friteuza este rece, adaugati 3 minute la timpul de preparare cand

incepeti coacerea.

CURATAREA

Curatati aparatul dupa fiecare utilizare.

Vasul si gratarul cu strat anti-aderent. Nu folositi la curatare instrumente metalice

sau materiale de curatat abrazive pentru a nu deteriora invelisul anti-aderent.

. Scoateti stecherul din priza si asteptati ca aparatul sa se raceasca.

Observatie: Scoateti vasul din unitate pentru ca friteuza sa se raceasca mai repede.

. Stergeti exteriorul aparatului cu o carpa umeda.

. Spalati vasul si gratarul cu apa calda, putin detergent de vase lichid si un burete neabraziv.
Pentru a indeparta reziduurile, puteti folosi lichid de degresare.

Sfat: Daca reziduurile s-au lipit tare pe gratar sau pe baza vasului, puneti in vas apa calda
cu detergent de vase lichid. Puneti apoi gratarul in vas si lasati vasul si gratarul la inmuiat
timp de aproximativ 10 minute.

. Curatati interiorul vasului cu apa calda si burete neabraziv.
. Curatati elementul de incalzire cu o perie de curatat pentru a indeparta toate resturile
alimentare.

DEPOZITAREA

. Scoateti aparatul din priza si asteptati sa se raceasca.
. Asigurati-va ca toate piesele componente sunt curate si uscate.

MEDIUL iNCONJURATOR

La iesirea din uz, nu aruncati unitatea la pubela de deseuri menajere obisnuite, ci predati-o
la un punct autorizat de colectare in vederea reciclarii. Procedand astfel, veti contribui la

protejarea mediului inconjurator.
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Problema

Cauza posibila

Solutie

Friteuza cu aer

Aparatul nu este conectat
la curent.

Puneti stecherul intr-o prizd de perete prevazuta cu
impamantare.

cald nu : -
. . , Setati cronometrul pe durata de preparare necesara
functioneaza. Nu ati setat cronometrul. . .
pentru a pune aparatul n functiune.
Ati pus o cantitate prea | Puneti cantitati mai mici de alimente in cos.
mare de alimente in cos. | Loturile mai mici se coc mai uniform.
Alimentele 5 Setati temperatura la valoarea recomandata
.| Temperatura setata este ) . c o s . .
preparate in (consultati sectiunea ,Setari” din capitolul ,Folosirea

friteuza nu sunt
coapte.

prea mica.

aparatului”).

Durata setata
este prea mica.

de gatire

Setati cronometrul pe durata de gatire necesara
(consultati sectiunea ,Setari” din capitolul ,Folosirea
aparatului”).

Alimentele  sunt
coapte neuniform
in friteuza.

Anumite tipuri de alimente
trebuie intoarse la
jumatatea procesului de
gatire.

Alimentele suprapuse unele peste altele (de ex.
cartofii) trebuie ntoarse la jumatatea procesului de
gatire. Consultati sectiunea ,Setari” din capitolul

.Folosirea aparatului”.

Snack-urile prajite
nu sunt crocante

Ati folosit un tip de snack
care, de regula, se coace

Folositi snack-uri de cuptor sau ungeti snack-urile cu o
pelicula subtire de ulei pentru un rezultat mai crocant.

cand sunt scoase | intr-o  friteuza adanca
din friteuza. traditionala.

Ati  pus prea multe | Nu depasiti marcajul MAX de pe vas cand puneti
Vasul nu intrd | alimente in vasul de gatit. | alimente Tn acesta.

bine in unitate.

Nu ati pus corect gratarul
in vas.

Impingeti gratarul in vas pana cand nu se mai misca.

Din aparat iese

fum alb.

Ati pus la gatit alimente
grase.

Cand gatiti alimente grase in friteuza, va curge o
cantitate mare de grasime 1in vas. Grasimea
respectiva produce fum alb, iar vasul se poate incalzi
mai tare decat in mod normal. Acest lucru nu
afecteaza Tnsa rezultatul final.

Pe vas au ramas resturi
de grasime de la gatirea
anterioara.

Fumul alb este cauzat de grasimea care se incinge in
vas. Asigurati-va ca spalati bine vasul dupa fiecare
folosire.

Cartofii proaspeti

se prajesc
neuniform n
friteuza.

Nu ati folosit tipul corect
de cartofi.

Folositi cartofi proaspeti si asigurati-va ca raman fermi
in timpul prajirii.

Nu ati clatit bine feliile de
cartofi inainte de prajire.

Clatiti bine feliile de cartofi pentru ca amidonul sa iasa
din acestea.

Cartofii prajiti nu
sunt crocanti
cand sunt scosi
din friteuza.

Cantitatea de ulei si apa
din cartofi determina cat
de crocanti ies cartofii.

Absorbiti apa de pe cartofi inainte de a-i stropi cu ulei.

Taiati feliile de cartofi mai subtiri pentru un rezultat mai
crocant.

Adaugati un pic mai mult ulei pentru un rezultat mai
crocant.
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GARANTIE $I SERVICE

Daca aveti nevoie de service sau de informatii suplimentare sau daca va confruntati cu
vreo problema legata de functionarea aparatului, contactati departamentul service local
autorizat.

INFORMATII GARANTIE $1 SERVICE PRODUSE

¢ Reparatiile in garantie se efectueaza de catre firma SC Alf Electrocasnice SRL, cu sediul in
Bvd. Basarabia nr. 256, sector 3, Bucuresti. Informatiile actualizate privind service-urile
regionale pot fi obtinute accesand site-ul www.samus.ro/service sau apeland numerele de
telefon 021.242.3171/ 0742.825.228/0722.987.623 sau transmitand o solicitare la adresa de
email service@samus.ro.

¢ Dupaiesirea produselor din perioada de garantie, piesele de schimb pentru repararea acestora
se pot obtine, contra-cost, accesand, de asemenea, site-ul www.samus.ro/service sau
apeland numerele de telefon 021.242.3171/0742.825.228/0722.987.623 sau transmitand o
solicitare la adresa de email service@samus.ro. Perioada minima pentru punerea la dispozitie
a pieselor de schimb necesare reparatiei produselor in perioada post-garantie este de 30 de
zile.

— B Notal ~
Tnainte de a apela la service, asigurati-vd mai intai ci ati incercat s remediati
problema ajutandu-va de instructiunile de utilizare.

Manualul de utilizare poate fi regasit si pe website-ul www.samus.ro.

N 7

— B Nota! -

Piesele de schimb sunt disponibile pentru o perioada minima de 10 ani de la
introducerea pe piata a ultimei unitati din modelul actual.
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Gestionarea corecta a produsului la iesirea din uz

Acest marcaj indica faptul ca produsul nu trebuie aruncat la un loc cu alte
deseuri menajere pe teritoriul UE. Pentru a nu prejudicia mediul inconjurator
sau sanatatea umana printr-o eliminare necontrolata a deseurilor, reciclati cu
responsabilitate si promovati reutilizarea sustenabila a resurselor materiale.

Pentru a returna un dispozitiv utilizat, apelati la sistemele de returnare si
colectare sau contactati distribuitorul de la care ati cumparat produsul. Astfel,
produsul dumneavoastra va fi preluat in vederea unei reciclari ecologice in
siguranta.
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FISA PRODUSULUI

Marca comerciala a producatorului:
Modelul de fabricatie:
Tipul aparatului:
Importator:

Adresa importator:
Putere (W):
Capacitate(litri):
Temporizator:

Temperatura de gatire ajustabila:

. Tehnologie gatire:

. Nr. functii de gatire:

Panou de control:

Cos cu interior antiaderent:

Cos compatibil cu masina de spalat vase:

Picioruse antialunecare:
Fereastra vizualizare preparate:
Culoare carcasa:
Tensiune/Frecventa(V/Hz):
Nivel de zgomot(dBA):

Dimensiuni produs/cutie(LxAxH/mm):

. Greutate neta/bruta(produs/cu ambalaj,kg):

Fabricat in China

SAMUS
AF6.5H-S1700DW
Friteuza cu aer cald

ALF Electrocasnice SRL

bvd. Basarabia, nr. 256, sector 3, Bucuresti, Romania

1700
6,5
DA(0-60 min.)
DA(50-200°C)
Fry-Force 360°
10
Digital tactil
DA
DA
DA
DA
Negru(parte frontala decor inox)
220-240~50/60
65
326x388x375/288x368x338
4,8/5,7

Parametrii energetici sunt masurati in conformitate cu prevederile EMC Directive

2014/30/EU cu privire la compatibilitatea electromagnetica si LVU Directive 2014/35/EU

pentru echipamente de joasa tensiune.



SAMUS

Aproape de tine!



