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Pentru siguranta si rezultate optime respectati instructiunile din manual
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SAMUS

Bine ati venit in familia Samus!

Felicitari pentru alegerea aragazului electric Samus, creat pentru a face gatitul rapid, comod si
eficientin orice bucatarie.

Cu un design modern si ergonomic, aragazul electric ofera incdlzire uniforma a plitei si a
cuptorului, control precis al temperaturii si rezultate constante la fiecare preparat.

Acest aragaz este extrem de usor de folosit si deosebit de eficient! Dupd ce veti citi manualul
de utilizare, functionarea aragazului vi se va pdrea foarte facila.

Inainte de a fi ambalat si de a pardsi unitatea de productie, aragazul a fost temeinic verificat in
ceea ce priveste caracteristicile sale de siguranta si functionalitatea.

Va rugam sa cititi cu atentie acest manual inainte de utilizare.

Respectati cu strictete toate instructiunile si veti evita orice probleme in utilizarea aragazului.
Este foarte important sa pdstrati acest manual de utilizare la indemana pentru a-| putea
consulta ori de cate ori este nevoie.

Este necesar sa respectati cu atentie toate instructiunile din manual pentru a evita orice posibile
accidente.

= MTENTIE

Nu folositi aragazul inainte de a citi manualul de utilizare!

Acest aragaz a fost conceput exclusiv pentru uz casnic.

Producatorul isi rezerva dreptul de a aduce modificari care nu afecteaza functionarea
aparatului.



MASURI DE SIGURANTA

La folosirea oricarui aparat electrocasnic, pentru a reduce riscul de incendiu,
electrocutare sau accidentare, este important sa se respecte o serie de masuri
elementare de siguranta, inclusiv urmatoarele:

e in timpul functionrii, aragazul se infierbant&. Aveti grija sa nu atingeti partile fierbinti din interiorul

cuptorului.

Nu lasati copiii in preajma aragazului. Cat timp aragazul este in functiune, orice contact direct cu
acesta poate cauza arsuri.

Asigurati-va cd aparatele de uz casnic mai mici, inclusiv cablurile de conectare ale acestora, nu vin
in contact cu cuptorul fierbinte sau cu plita deoarece, de reguld, izolatia acestor aparate nu este
rezistenta la temperaturi mari.

Nu ldsati aragazul nesupravegheat in timpul gatirii. Uleiul si grasimile pot lua foc in urma
supraincalzirii.

Nu lasati plita murdara si aveti grija ca in timpul fierberii lichidele sa nu dea pe-afara pe plita. Orice
astfel de urme trebuie sterse imediat ce se produc.

ale plitei (pete care nu mai pot fi indepartate).

Nu porniti plita inainte de a pune un vas pe ea.

Nu puneti vase cu greutatea de peste 15 kg pe usa deschisa a cuptorului sau vase cu greutatea de
peste 25 kg pe plita.

Nu folositi agenti duri de curatare sau obiecte metalice ascutite pentru a curata usa deoarece
acestia pot zgaria suprafata si, in cele din urmd, sticla se poate fisura.

Nu folositi aragazul in cazul survenirii vreunei defectiuni tehnice. Orice defectiune trebuie
remediata de un tehnician corespunzator calificat si autorizat.

In cazul survenirii vreunei probleme tehnice, deconectati aragazul de la curent si apelati la
departamentul service autorizat pentru revizie si reparatie.

Regulile si prevederile din acest manual de utilizare trebuie respectate cu strictete. Nu permiteti
niciunei persoane care nu este familiarizata cu continutul acestui manual de utilizare sa foloseasca
aragazul.

Acest aragaz nu trebuie curatat folosind un dispozitiv cu abur.

AVERTISMENT: Pentru a preveni rasturnarea accidentald a aragazului (de ex. prin catdrarea unui
copil pe usa deschisa a cuptorului) este important sa instalati sistemele de prindere prevazute.
Cuptorul trebuie oprit inainte de a scoate protectia. Dupd curatare, protectia trebuie instalatd la loc
conform instructiunilor.

Asigurati-vd ca aparatul este oprit inainte de a reinstala lampa din cuptor pentru a elimina riscul
de electrocutare.

AVERTISMENT: Piesele accesibile devin fierbinti in timpul folosirii functiei de grill. Nu lasati copiii in
apropierea aragazului!

Acest aragaz nu a fost conceput pentru a fi folosit cu un temporizator extern sau un sistem
separat telecomandat.

Acest aragaz nu a fost conceput pentru a fi folosit de persoane (inclusiv copii) cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau fara experientd si discernamant daca nu sunt supravegheate
sau nu au primit instructiuni privind utilizarea de la o persoand responsabila de siguranta lor.
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e (Copiii trebuie bine supravegheati pentru a nu li se permite sa se joace la aragaz.

e in cazul deteriordrii cablului de alimentare, acesta trebuie inlocuit de producitor sau de agentul
service al acestuia sau de alta persoana cu calificare corespunzdtoare pentru a evita orice pericol.
Folositi doar vase din cele recomandate de producator pentru plite ceramice.

Daca suprafata plitei este fisuratd, opriti imediat aragazul pentru a evita orice risc de
electrocutare.

¢ Nu folositi vase cu muchii ascutite deoarece acestea pot deteriora plita ceramica.

e Nu priviti direct in zona de incdlzire cu halogen (neacoperita de un vas) in timp ce se incalzeste.

Vg

//gé SFATURI PENTRU UN CONSUM REDUS DE ENERGIE

Folosirea energiei in mod responsabil va ajuta nu doar sa faceti economii
O financiare, ci si sa protejati mediul inconjurator. Deci, haideti sa consumam mai
e n putina energie!

lata cateva sugestii pentru aceasta:

e Folositi doar vase recomandate pentru gatirea pe plite ceramice. Vasele cu baza groasa si plata
pot reduce cu o treime consumul de energie electricd. Nu uitati sa acoperiti cu capace vasele in
care gatiti (daca este posibil), altfel consumul electric va fi de patru ori mai mare.

e Folositi vase de mdrimea corespunzatoare arzatoarelor pe care gdtiti. Acestea nu trebuie sa fie
mai mici decat suprafata zonelor incdlzite.

e Asigurati-vd cd atat arzdtoarele, cat si bazele vaselor sunt curate. Murdaria poate impiedica
transferul caldurii, iar depunerile arse repetitiv se indeparteaza cu solutii nocive pentru mediul
inconjurator.

e Nu descoperiti vasul prea des (in caz contrar, continutul acestuia nu mai fierbe niciodata!). Nu
deschideti usa cuptorului daca nu este nevoie.

e Opriti cuptorul la momentul potrivit si folositi caldura reziduala.

e Pentru gatit indelungat, opriti arzatoarele cu 5 pana la 10 minute inainte de terminarea
procesului de gatit. in acest fel veti reduce consumul de energie electrica cu 20%.

e Folositi cuptorul doar daca aveti cantitati mari de gatit. Bucdtile de carne de pana la 1kg se pot
gati mai economic intr-o tigaie pe plita.

e Folositi caldura reziduala din cuptor. Dacd durata gatirii este mai mare de 40 minute, este
recomandat sa opriti cuptorul cu 10 minute inainte de ora de terminare

Cand folositi temporizatorul, setati durate de gdtire corespunzator mai scurte in functie de felul de
mancare gatit.
e Folositi functia de grill cu ultra-ventilare doar dupa ce ati inchis usa cuptorului.
e Asigurati-vd ca usa cuptorului este bine inchisa. Caldura se poate pierde prin scurgerile de pe
garniturile usii. Stergeti imediat orice astfel de scurgeri
e Nu instalati aragazul in imediata vecinatate a frigiderului sau a congelatorului. in caz contrar,
consumul electric poate creste inutil




SAMUS

DEZAMBALAREA

@Y in timpul transportului, se folosesc ambalaje speciale pentru ca aparatul si nu sufere
‘ ..

a@ vai

Dupa despachetare, aruncati toate materialele folosite la ambalare astfel incat acestea sa nu

afecteze mediul inconjurator. Toate materialele folosite la ambalare sunt ecologice. Acestea sunt
100% reciclabile si poarta marcajul corespunzator.

I’ ATENTIE

in timp ce despachetati aragazul, nu ldsati la indemana copiilor materialele folosite la ambalare
(pungi din polietileng, piese din polistiren, etc.).

GESTIONAREA APARATULUI LA IESIREA DIN UZ

Aparatele vechi nu trebuie aruncate pur si simplu la un loc cu deseurile menajere
obisnuite, ci trebuie predate la un centru autorizat de colectare si reciclare a
echipamentelor electrice si electronice.

Simbolul de pe produs, de pe manualul de utilizare si de pe ambalaj indica faptul ca
acesta poate fi reciclat.

Materialele folosite in interiorul aparatului sunt reciclabile si sunt etichetate cu
informatiile corespunzatoare. Recicland materialele sau componentele dispozitivelor
uzate contribuiti semnificativ si dumneavoastra la protejarea mediului inconjurator.

Puteti obtine informatii privind centrele autorizate pentru gestionarea dispozitivelor
iesite din uz de la autoritatile locale.




SRS SAMUS

1. Programator electronic

2. Indicator de functionare

3, 4,5, 6 Butoane de control pentru arzatoare
7. Maner usa cuptor

8. Sertar

9. Sistem de incdlzire Hi-Light
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INSTALAREA ARAGAZULUI

e Bucdtaria trebuie sa fie uscata si aerisita si sa aiba o ventilare
eficienta in conformitate cu dispozitiile tehnice in vigoare.

e Incaperea trebuie sa dispuna de un sistem de ventilare care sa
permita evacuarea gazelor arse. Acest sistem trebuie sa fie format

B50mm{min]

dintr-o grila de evacuare sau o hota. Hotele trebuie instalate in ———— @—
conformitate cu instructiunile producdtorului. Aragazul trebuie E |
amplasat astfel incataccesul la elementele de control sa fie liber.

| e— |
I=

e Fatetele sau furnirul pieselor de mobilier adiacente trebuie sa fie lipite cu un adeziv rezistent la

caldura (100°C). Acest lucru previne deformarea suprafetei sau desprinderea fatetei. Daca nu

sunteti sigur de rezistenta la cdldura a mobilierului, lasati un spatiu de aproximativ 2 cm de o parte

si de alta a aragazului. Peretele din spatele aragazului trebuie sa fie rezistent la temperaturi mari.

In timpul functionarii, partea din spate a aragazului se poate incdlzi cu pana la aproximativ 50°C
peste temperatura ambientala.

e Aragazul trebuie amplasat pe o suprafatd tare si dreapta (nu il puneti pe un soclu). pm——ry

—_ >

e Tnainte de a incepe s il folositi, aragazul trebuie bine echilibrat, lucru extrem de ==
important pentru o distribuire uniforma a continutului intr-o tigaie. Pentru aceasta, ‘:
puteti avea acces la picioarele ajustabile dupa scoaterea sertarului din partea de jos. ;{
Intervalul de ajustare este +/-5 mm.

Fixati aragazul de peretele din spate cu cele doua lanturi

Lanturile anti-rasturnare se gasesc pe partea din spate a aragazului si
trebuie prinse de peretele din spatele aragazului pentru a preveni
rasturnarea accidentala a acestuia. Lungimea lantului trebuie sa fie cat mai
scurta posibil pentru ca aragazul sd nu se rastoarne in fatd. Asigurarea se va
face si pe diagonala pentru ai deplasarea laterala.
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CONEXIUNEI—\ ELECTRICA

Toate lucrarile electrice trebuie realizate de un electrician corespunzator
"ATENTIE calificat si autorizat. Nu trebuie realizate niciun fel de modificdri sau alterari
ale sursei de alimentare electrica.

Instructiuni de montare:

Aragazul a fost conceput pentru a functiona cu curent alternativ trifazic (380-415 \V 3N-50-60 Hz).
Tensiunea nominala a elementelor de incalzire este 220-240V.

Adaptarea aragazului pentru a functiona cu curent monofazic este posibild prin suntarea adecvatd in
cutia de conexiuni in conformitate cu schema electrica de mai jos. Aceastd schema se regaseste si pe
capacul cutiei de conexiuni. Cablul de conexiuni trebuie sa corespunda cu tipul de conexiune si
tensiunea nominala a aragazului.

SCHEMA ELECTRICA P S
Atentie! Tensiunea elementelor de incalzire 220- @ @ @

240V.

Atentie! In cazul oricirei conexiuni, cablul de @ @ @
siguranta trebuie conectat la terminalul E & LS 4

Tip recomandat de
cablu de conectare

Pentru conexiune monofazicd cu impamantare 04 OF 8/'
1. | 220-240V, puntile conecteaza terminalele 1-2-3 " 5 1 | HOSVV-F3G4
si terminalele 4-5, cablul de sigurantd la & /0—0—0

Pentru conexiune tr|f§2|ca cu |mparvnantarg 380- : : O/
415/220-240V, puntile conecteaza terminalele HO5VV-F5G1 5
4-5 , fazele in succesiune 1, 2 si 3 i /O/O/O '
impamantare la 4-5, cablul de sigurantd la &

L1=R, L2=S, L3=T, N=terminal nul, E=terminal cablu de siguranta

Cablul de conexiune trebuie asigurat cu o clema de fixare a cablului.

l’ ATENTIE

NJ uitati sa conectati circuitul de siguranta la terminalul cutiei de conexiuni marcat cu . Sursa de
alimentare electricd a aragazului trebuie sa fie prevazutda cu un comutator de siguranta care sa
determine intreruperea automata a alimentarii cu electricitate in caz de urgenta. Distanta dintre
contactele de lucru ale comutatorului de siguranta trebuie sa fie de cel putin 3 mm.

inainte de a conecta aragazul la sursa de curent, este important s cititi informatiile de pe plicuta de
date si schema electrica.
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INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

e indepértati ambalajele si goliti sertarul. Curdtati interiorul cuptorului cu apa cald3 si sdpun si stergeti
cu o carpd umeda sau cu un burete. Stergeti si plita.

e Scoateti si spalati accesoriile din cuptor cu apa calda si putin detergent lichid.

e Porniti ventilarea in incdpere sau deschideti geamul.

o Tncélzi;i cuptorul (la o temperaturd de 250°C, timp de aprox. 30 min.), indepartati orice pete si spdlati
cu atentie. Arzatoarele trebuie incalzite timp de aproximativ patru minute fara tigaie sau vas pe ele.

e (Cand incalziti cuptorul pentru prima datd, este normal sa se producd putin fum si miros specific
procesului de fabricatie. Acestea vor disparea dupa aproximativ 30 minute.

CONTROLAREA ARZATOARELOR PLITEI CERAMICE

Alegerea vaselor

Alegeti un vas cu diametrul cel putin la fel de mare ca arzatorul folosit. Nu folositi vase cu baza concava
sau convexd. Nu uitati sd acoperiti vasul cu capac. Va recomanddm sa folositi vase cu baza groasa si
dreapta.

Dacd arzatoarele si baza vaselor sunt murdare, caldura nu va putea fi folositd la nivel maxim.

- o st " e - = -

) Gresit
Corect Gresit  Gresit | Gresit _

Selectarea nivelului de caldura

Arzatoarele au diferite grade de caldura. Nivelul de caldura poate fi ajustat gradual, rotind comutatorul
corespunzator spre dreapta sau spre stanga. Butoanele sunt fixe pe panoul de comenzi. Pentru a le
selecta, trebuie:

o sad apasati usor butonul si apoi sa il rotiti;

o sail comutatiin pozitia corespunzdtoare

Marcajele de pe buton indica diferitele nivele ale zonelor de gatit.

Nivel Adecvat pentru
0 Arzdtor stins; foloseste caldura reziduala
1-2 Mentinerea temperaturii, gdtire lentd, cantitati mici de mancare (putere min.) 2
3 Gatire lenta y 1
4-5 Gatirea lentd a unor cantitéti mari, gatirea lentd a unor buciti mari de alimente *
6 Prijire, prepararea supelor " &
7-8 Prajire 8
9 Fierbere, rumenire, prajire (putere maxima)
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Indicator de arzatoare aprinse

Daca temperatura unui arzator depaseste 65 grade, acest lucru va fi
semnalizat de un indicator care se aprinde pentru acea zona. Cand
indicatorul respectiv se aprinde, utilizatorul aragazului este avertizat sa
nu atinga zona fierbinte.

Timp de aproximativ 5-10 minute dupa oprirea arzatorului, va ramane
caldura reziduala care poate fi folosita de ex. pentru aincalzi sau a
mentine mancarea calda fara a mai aprinde un alt arzator

Indicator de arzatoare aprinse

Programatorul electronic

d) - Buton ON/OFF (pornit/oprit)

Q - Bec cuptor

" ainsink | &
{nj@ - Tasta temperatura/durata 5B :_-: ::: . L‘”_‘: :]

|»| - Durata gatirii O & — 4+ & M O

—)| - Terminare durata de gatire
DIl - Tasta start/pauza

+ - Tasta plus

Mod de folosire si functiile cuptorului

1.La prima punere in functiune, aragazul intrd in modul stand-by (de asteptare), afisajul se aprinde
complet timp de o secunda, o serie de semnale sonore se declanseazd, iar pe afisaj apare si
clipeste ora prestabilita: 12:00.

2.Apasati tastele , +—" pentru a seta ora. Dupa ce ati potrivit ora, apasati ,Pll ” pentru a confirma
imediat sau asteptati cinci secunde si confirmarea se va face automat.

3.1n modul stand-by;, apdsati si mentineti apasat timp de doua secunde butonul de pornire. Dupa
pornire, se selecteaza in mod automat prima functie.

4.la selectarea functiei pentru cuptor, dupa setarea temperaturii si duratei de functionare, apasati o
data butonul ,PII” si cuptorul se va pune in functiune.

5.Pe durata functionarii cuptorului, daca doriti sa schimbati functiile, trebuie sd apasati butonul de
pornire pentru a iesi din programul curent si apoi inca o data butonul , 2" sau, +— " pentru a
comuta pe alta functie.

14 ATENTIE
o0
1.Ceasul nu se poate regla decat in modul stand-by. Dupa confirmare, dacd doriti sa resetati ora,
apdsati butonul de ora (exact ca la prima pornire).
2.Acesta va reveni in modul stand-by dupa 10 minute de neactionare in modul pornit.
3.Cu tastele de selectare a functiilor si cele de plus si minus puteti schimba functiile.
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Functionarea semi-automata

1.Dupa activarea modului semi-automatic, dati clic pe {')@ " pentru a comuta pe durata. Pictograma ,,
" se aprinde, interfata de afisaj a ceasului indica durata de functionare continud setata. Setdrile se
pot schimba cu ,, " Dupa ce ati efectuat setarea dorita, dati clic pe ,, o pentru a trece la setarea
urmatoare si a o confirma pe cea dinainte sau dati clic pe tasta start pentru confirmare directa.

2.Cand cuptorul incepe sa functioneze, intervalul setat ca durata de functionare incepe sa curga in
mod invers. Durata este prezentatd sub forma unei numaratori in ordine descrescatoare.

3.Cu un minut inainte de finalul timpului setat ca duratd, pictograma de durata incepe sa clipeasca si
pe afisaj apare scurgerea timpului in ordine inversa. Cand numaratoarea ajunge la 0, tasta si zona
de afisare a orei incep sa clipeascd si, timp de 120 secunde, se vor emite semnale sonore. Alarma
poate fi oprita prin apasarea oricarei taste sau se va opri automat dupa 120 secunde.

I’ ATENTIE

e Dupa ce functia de duratd este activata, daca doriti sa anulati durata de functionare continug,
puteti face acest lucru setand ora pe ,00:00" (Dupa anularea duratei, cuptorul va functiona
conform duratei maxime de lucru).

e Modul standby se reactiveaza dupd 10 minute daca, dupa gatit, nu se actioneaza nicio tasta.

e in timpul procesului de incilzire, pictograma din trei segmente ,” se aprinde secvential. Dupa
atingerea temperaturii setate, pictograma ,’ este complet aprinsa.

Functionarea automata

1.Dupad ce ati setat durata, dati clic pe L5 pentru a comuta pe setarea orei de finalizare. Pictograma

" clipeste. Apasati pe ,+ —" pentru a seta. Dupa ce ati efectuat setarea, dati clic pe , o pentru
a trece la urmdtoarea setare si a o confirma pe cea dinainte sau apdsati direct butonul start pentru
a porni.

2.Dupa ce cuptorul a fost setat pe modul complet automat, interfata de afisare a orei va indica ora
setata pentru finalizare. Cand intervalul de programare a ajuns la final, cuptorul incepe sa
functioneze (modul de lucru este acelasi ca la functionarea semi-automata).

"=

De exemplu: Ora curentd este 12:00, durata de gdtire setatd este de 30 minute, iar ora la care doriti ca
gdtirea sd se finalizeze este 14:00. Activati modul automat; interfata de afisare a ceasului indica 14:00 si
butonul de ord ramdane aprins. Cand ora ajunge la 13:30, cuptorul porneste.

l’ ATENTIE

e Finalul intervalului duratei de gatire: ora curenta<finalul duratei de gatire<ora curenta+24 ore
e Finalul duratei de gdtire = ora curenta + durata gatirii + durata de asteptare
e inintervalul de asteptare rezervat, lampa din cuptor nu este aprinsa. Cand intervalul de asteptare

ajunge la final, se intrd in etapa de duratd, iar lampa din cuptor se aprinde pentru un minut (la fel
si in modul normal).
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Reglarea temperaturii si a orei

Daca ati selectat un program de gatit in cuptor si doriti sa modificati temperatura si durata de
functionare, puteti face acest lucru inainte de a lansarea programului, apasand tasta ,, o

1.Dupa ce ati selectat functia de gatit dorita, se afiseaza valoarea temperaturii implicite. Apasati
butonul de temperatura. Modulul de afisare a temperaturii clipeste. Apasati ,+ — " pentru a
configura. Dupa realizarea setdrii, confirmati actiunea dand clic pe start,, pj "

2.Daca doriti sd schimbati durata sau temperatura de functionare in timpul derularii programului, va
trebui sa apasati mai intai butonul ,, pj| " si abia apoi sa setati durata si temperatura conform pasilor
de mai sus. Cand setarea este finalizatd, apasati butonul , p|| ” pentru a confirma. Cuptorul va

functiona acum la parametrii nou stabiliti.

Setarea alarmei

1.Apasati, Uik pentru a trece la setarea de alarma. Dupa efectuarea setarii, apasati ., Uik pentru a
trece la urmatoarea setare si a confirma functia de pornire. Numdratoarea inversa porneste.

2.La ora setata pentru alarma, veti fi avertizat printr-un semnal sonor timp de 90 secunde. Pentru a
opri alarma, puteti apasa orice tasta sau aceasta se va opri automat dupa 90 secunde. Pictograma
ceasului de alarma se va stinge.

3.Dupa ce functia de alarmd a fost activata, daca doriti sa o anulati, puteti face acest lucru setand ora
alarmei pe ,00:00"

lluminarea cuptorului

1.Lumina din cuptor poate fi aprinsa sau stinsa prin actionarea butonului de iluminare a cuptoruluiin
starea de pornire.

2.Dupa ce pornirea unei functii, lampa din cuptor se va aprinde, apoi se va stinge automat dupa un
minut.

3.1n modul de pauz&, lumina din cuptor este stins& (o puteti aprinde actionand butonul de iluminare a
cuptorului si se va stinge dupd un minut). Dupa iesirea din modul de pauzd, lampa din cuptor se va
aprinde odata cu elementul de incdlzire si se va stinge dupa un minut.

Dispozitivul de siguranta pentru copii

1.In starea de pornire, apdsati ., Eor, si mentineti timp de trei secunde pentru a activa functia
de protectie pentru copii. Veti putea auzi un semnal acustic. Cu exceptia butonului de pornire sia
butonului de iluminare a cuptorului, toate celelalte butoane vor fi inactive. Activarea/dezactivarea
dispozitivului de siguranta pentru copii nu afecteaza operarea functiilor existente.

2.Apasati, Eo", — si mentineti timp de trei secunde pentru a anula functia de protectie pentru
copii si a reveni la starea anterioard. La apasarea tastei in modul de protectie pentru copii, se va auzi
un semnal sonor si tasta , &' " va clipi de trei ori. Functia de protectie pentru copii nu poate fi
anulata cand aragazul este pornit si oprit. Cand functia de protectie pentru copii este activata,
aragazul rdmane in acest mod si dupa ce este oprit. in modul standby, poate fi deblocat, dar nu Si
blocat



SAMUS

Functia de incalzire rapida

1.1n timpul derul&rii programului, apasati simultan ,, Gick si, + " timp de trei secunde pentru aintrain
modul de incalzire rapida.

2.Dupa pornire, apasati si mentineti apasate din nou aceste taste pentru a anula.

3.Etapa deincadlzire: sus interior + sus exterior + jos + functionare ventilator

4.Etapa de izolare: La atingerea temperaturii setate, actionati conform functiei setate.

5.Modul de preincalzire rapida: Pictograma din trei segmente pentru termometru clipeste integral
(0,5s) indicand ca modul de preincalzire rapida este activat.

6.incilzirea rapid3 este posibild doar cu functiile 2-9 peste 150 grade.

Functia oprire automata

Fiecare mod are o durata maxima de functionare; functia de oprire automata este notatd astfel:

Temperatura Ore de functionare
35-120°C 24 h
121-200°C 6 h
201-250°C 4 h

Selectarea duratei de gatire se face inainte de activarea functiei de oprire automata (daca temperatura
de gatire este setata la 201°C-250°C, iar durata de gdtire este setata pentru 5 ore, cuptorul nu se va
opri automat dupa 4 ore, ci va continua sa functioneze pana la 5 ore).



D> 4D ®
o / SAMUS

Dezghetarea
Aceasta functie este pentru a dezgheta alimente.

= Elemente de incalzire superioara si inferioara
——| Aceasta functie foloseste elementele de incalzire de sus si de jos, creand un cuptor cu convectie
naturala.

=] Ventilator si elemente de incalzire superioara si inferioara
——]J Cu elementele de sus si de jos si ventilatorul pornite, aceasta functie distribuie cdldura in
interiorul cuptorului astfel incat sa asigure o temperatura uniforma peste tot in cuptor.

s | Full grill
Aceasta functie radiaza caldura de la elementul grill si elementul de sus. Astfel, se obtine o
temperatura mai mare in partea de sus a zonei de gdtit, ideala pentru a prepara portii mari la grill.

== | Grill cu ventilatie
h ] - . . T - . LA
<~ | Aceasta functie foloseste ventilatorul pentru a dirija cdldura de la elementul grill-ului in jurul
alimentelor de preparat.

Ori de cate ori folositi functia grill, tineti cont de urmatoarele:
Puneti tava de grill pe nivelul 4 sau 5.

Preincdlziti grill-ul timp de 5 minute inainte de utilizare.
Tineti usa cuptorului inchisa cat timp gatiti cu grill.

Nu se poate programa ora de finalizare pentru aceasta functi

Elemente de incalzire inferioara
——]) Programul de incalzire a cuptorului foloseste caldurd doar de la elementul de jos.

Ventilatie si element de incalzire inferioara
Acest program foloseste elementul de incdlzire de jos si ventilatorul. Programul este ideal pentru
anumite produse de patiserie si preparate intr-un singur vas.

& Functie de fermentare
Cu aceasta functie se activeaza modul de fermentare. Ventilatorul este pornit.

Daca temperatura este mai mare decat valoarea limita, nu poate porni.

\‘i‘g/ Pizza

in acest mod, atat elementul de incilzire de sus, grill-ul, elementul de incilzire de jos, cat si
ventilatorul sunt pornite. Temperaturile care pot fi setate pentru aceasta functie sunt 200°C,
220°Csi 250°C.




SAMUS

e Excelent pentru a gati pizza deoarece face un blat crocant fara a gati prea tare partea de sus.
e Pentru rezultate optime, preincdlziti o piatra pentru copt pizza timp de cel putin o ora si
coaceti pe nivelul 1 sau 2.

@

@

Temperatura Durata de

Pizza Tip Accesoriilvase | Nivel i[r)'n oC gatire n

minute
Congelats Blat subtire | Gréatar 2 200 15-20
9 Blat gros Gratar 2 200 20-25
Blat subtire | Tava de copt 2 200 10-15
: Blat subtire | Tava de pizza 2 250 8-12
mrtizanala Blatgros | Tava de copt 2 200 15-20
Blat gros Tava de pizza 2 200 15-20

Deshidratare

In acest mod, elementul de incdlzire de sus, cel de jos si ventilatorul sunt pornite. Dupa activarea
functiei, temperatura setata este afisata direct. Temperatura recomandata de deshidratare: 60-
100°C.

O temperatura de peste 100°C poate afecta deshidratarea prin supra-gatire.

Alimente Preparare | Temp. Durata Nivel
Frunze de varza Fierbere 70°C [ 1H30min 3
Fasole pastai Fierbere 95%°C | 3H 3
Felii de cartofi dulci Abur 55°C | 13H, intoarceti dupa 2H 3
Felii de mango / 70°C | 8H, intoarceti dupa 4H 3
Felii de banana kel 559C | 7H, intoarceti dups 2H 3

saramurd
Felii de lamaie ! 55°C | 15H, intoarceti dupa 2H 3
i Tinere in o ;
Felii de mere SaFa i 550C | 8H, intoarceti dupa 2H 3
grig‘; Sebadeiparc | 55°C | 7H, intoarceti dupa 2H 3
Piept de pui crud / 70°C | 5H, intoarceti dupa 1H 3
Creveti in crusta Fierbere 70°C | 6H, intoarceti dupa 2H 3
Pastrama de vit3 Fierbere si | gq0c | o4 3
marinare

Valorile de preparare prezentate sunt aproximative si pot fi ajustate in functie de preferinte si experientele anterioare.

Aer cald
Gatire rapida cu grill superior, grill inferior si ventilator in spate. Folosit in principal pentru alimente
ne-prajite.

Meniu Temperatura | Durata Nivel
Bucatele din piept 200°C 20-25 min. 3
de pui
Aripioare de pui 200°C 18-23 min. 3
File de peste 180°C 23-27 min. 3
Cartofi prajiti 200°C 17-20 min. 4
Inele de ceapa 200°C 15-18 min. 4

Valorile de preparare prezentate sunt aproximative si pot fi ajustate in functie de preferinte si experientele anterioare.
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Folosirea functiei grill

Procesul de gatire cu grill se realizeaza prin raze infrarosii emise asupra alimentelor de catre
elementul incandescent grill.

Pentru a porni functia de grill:

e Comutati butonul de functii pentru cuptor pe pozitia de grill.

o Tncélzi’,ci cuptorul timp de aproximativ 5 minute (cu usa cuptorului inchisa).

e Introduceti o tava cu mancare pe nivelul corespunzator de gatit; daca puneti alimentele pe gratar,
introduceti dedesubtul acestuia o tava de colectare a picaturilor pe nivelul imediat inferior (sub
gratar).

e inchideti usa cuptorului.

Pentru a gati cu functia de grill si grill mixt, temperatura trebuie setata la 250°C, insa pentru functia de
ventilatie si grill, aceasta trebuie setata la maxim 200°C.

"ATENTlE La folosirea functiei de grill este recomandat sa tineti usa cuptorului inchisa.
in timpul folosirii functiei de grill, piesele accesibile se pot infierbanta.
Nu lasati copiii in preajma aragazului.

Nivelurile cuptorului

Tavile si accesoriile de coacere (grilajul cuptorului, tava e
. . . °
de coacere, etc.) pot fi introduse in cuptor pe cinci W) t;
niveluri. 5
()
Nivelurile corespunzdtoare sunt indicate in tabelele 2
prezentate in continuare. ~
(2)
Numadrati intotdeauna aceste niveluri de jos in sus. 1

y
N
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Asigurand o curatare si intretinere adecvatd a cuptorului, puteti influenta semnificativ functionarea
continua si fard erori a acestuia.

inainte de a incepe curdtarea, cuptorul trebuie oprit si toate butoanele trebuie comutate pe pozitia
0" Nuincepeti curatarea pana ce cuptorul nu se raceste complet.

Cuptor

e Cuptorul trebuie curdtat dupa fiecare utilizare.
e Cuptorul trebuie sd fie complet rece cand incepeti curatarea.
e Nu incepeti niciodatd curdtarea cuptorului cu un dispozitiv de curatare cu abur fierbinte sub
presiune.
e Spalatiinteriorul cuptorului doar cu apa calda si putin detergent lichid.
e (Curdtarea cu abur:
o Turnati 250 ml de apd (1 cand) intr-un bol asezat in cuptor pe primul nivel de jos.
inchideti usa cuptorului.
Setati butonul de temperatura pe 50°C si butonul de functii pe pozitia pentru incdlzire de jos.
Tncélziti camera cuptorului timp de aproximativ 30 minute.
Deschideti usa cuptorului, stergeti interiorul acestuia cu o carpa sau un burete si spalati cu
apa calda si putin detergent lichid.
Dupa ce ati curatat interiorul cuptorului, stergeti bine pentru a ramane uscat.

O O O O

!!ATEN'[IE
Nu folositi produse de curatat care contin substante abrazive pentru a curata si
intretine panoul frontal de sticla.
e La curatare, nu folositi agenti de curdtare cu efect puternic abraziv, cum ar fi:
agenti de curatare cu substante abrazive, pietre abrazive, piatra ponce, perii de
sarma si alte asemenea. Acestea pot cauza plitei daune ireversibile.

e Indepdrtati depunerile mari lipite pe plita cu o racleta speciala (foto), %
A v . e v sy o . A . N |
insa aveti grija sa nu avariati cadrul plitei ceramice cand faceti acest ¢
lucru. 3%9
=Y £

!.,ATEN'[IE
Protejati intotdeauna lama ascutita prin ajustarea protectiei (pur si simplu impingeti-o
cu degetul mare). Exista riscul de a va tdia in lama racletei, prin urmare, folositi-o cu
atentie si nu o lasati la indemana copiilor.
e Folositi produse blande de curdtat sau spalat, cum ar fi: orice fel de emulsii lichide
pentru indepartarea grasimilor. Alternativ, se poate folosi o solutie de apa calda

cu o cantitate mica de detergent lichid sau produse de curatat pentru chiuvete de
INOX
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Scoaterea usii

Pentru a obtine acces mai usor in interiorul cuptorului in
vederea curatarii, usa acestuia poate fi scoasa.

Pentru aceasta, trageti in sus siguranta balamalei. inchideti
usa usor, ridicati si trageti in afara spre dumneavoastra.
Pentru a remonta usa la loc, procedati in ordinea inversa a
pasilor de mai sus.

La instalare, asigurati-vd ca fanta/crestatura balamalei
este corect pozitionata pe piciorusul suportului balamalei.
Dupa ce usa este instalatd, siguranta balamalei trebuie din
nou trasd cu atentie in jos.

Dacd siguranta nu este bine trasd, balamaua se poate
deteriora la inchiderea usii.

Scoaterea geamului interior al usii cuptorului

Desurubati si desprindeti dispozitivul de prindere din
plastic aflat in coltul superior al usii. Apoi scoateti geamul
din cel de al doilea mecanism de blocare si trageti-I in
afara. Dupd ce [-ati curdtat, reintroduceti-I la loc si blocati-|
in pozitie, apoi insurubati mecanismul de blocare.

Instalarea usii
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Inspectii periodice

Pe langa faptul ca trebuie sa mentineti aragazul curat, este important sa faceti si urmatoarele
verificdri:
e inspectati periodic elementele de control si unitatile de gatit ale aragazului. Dupd expirarea

garantiei, va trebui sa solicitati o inspectie tehnicd a aragazului de catre o firma autorizata o data
la cel putin doi ani.

e remediati orice posibile erori de functionare.
e realizati lucrari periodice de intretinere ale unitdtilor de gatit ale aragazului.

l’ ATENTIE

Toate reparatiile si activitatile de reglementare trebuie realizate de un departament
service autorizat sau de un instalator corespunzator calificat.

in cazul unei situatii de urgent3,
e opriti toate unitatile de lucru ale cuptorului;
e deconectati de la sursa de curent;
unele erori minore pot fi solutionate usor prin consultarea instructiunilor din tabelul

de mai jos.
PROBLEMA CAUZA SOLUTIE
1. Aragazul nu Intrerupere in alimentarea gj&“ﬁﬁ: zféiilieﬁtrr;?; g:lrcs'-gnleli
functioneaza. electrica. g '

inlocuiti-o cu una noui.

Aragazul a fost deconectat
de la curent sau a existat
o pana de curent

2. Pe afisaj clipeste

Setati ora curenta (consultati
valoarea ,0.00" a

sectiunea Utilizarea

temporizatorului. temporara. temporizatorului).
3. Lumina din cuptor | Becul nu este bine instalat gitrﬁrgrﬁg z'gz ?Egﬁ;iﬁ:ﬁgggubﬁg &
nu functioneaza. sau este ars. 9

Curatarea si intretinerea)




Coacerea prajiturilor si a produselor de panificatie

Avertisment!

e Parametrii de coacere prezentati in Tabele sunt aproximativi si pot fi modificati in functie de

experienta personala si de preferinte.

e Dacd nu gasiti precizdri pentru un anumit tip de prajitura in aceste tabele, folositi informatiile
care corespund cel mai mult unui tip similar de produs.

Coacerea cu elementele de incalzire

superioare si inferioare

e Folositi un singur nivel de coacere.

e Aceasta pozitie de coacere este
indicata in special pentru a coace
produse din aluat fraged, pdine si
fursecuri. Folositi tavi de coacere
inchise la culoare. Cele de culoare
deschisa reflecta caldura, iar
produsele nu se vor rumeni
corespunzator.

e Plasati intotdeauna tdvile de
coacere pe raftul tip grilaj. Scoateti
grilajul doar daca doriti sa coaceti in
tava platd de biscuiti care se
furnizeaza impreuna cu aragazul.

e Preincalzirea cuptorului  reduce
timpul de coacere. Nu introduceti
prajitura in cuptor finainte ca
temperatura sa ajunga la valoarea
corespunzatoare. Rotiti  gradual
butonul spre dreapta sau spre
stanga.

Sfaturi pentru coacere

Prdjitura este cogpta?

Tn’,cepa;i prajitura cu o scobitoare in cea mai
inalta parte a ei. Daca aluatul nu se lipeste pe
scobitoare, prdjitura este coaptd. Puteti opri
cuptorul si folosi in continuare cdldura
reziduala.

Prgjitura s-a ldsat.

Verificati reteta. Data viitoare folositi mai putin
lichid. Respectati duratele de mixare, in special
cand folositi mixere electrice.

Baza prajiturii este prea deschisd la culoare.

Data viitoare folositi la copt o tava inchisa la
culoare, asezati tava pe un nivel mai jos sau
activati functia de caldura de jos cu ceva timp
inainte de final.

Prdjitura cu brdnzd nu este coaptd.
Data viitoare reduceti temperatura de coacere
si mdriti durata de coacere.
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Avertismente privind tabelele cu recomandari de coacere

e Tabelele prezinta intervalele de temperatura recomandate. Selectati intotdeauna mai intai valoarea
inferioard. La nevoie, puteti creste temperatura daca produsele mai trebuie coapte.

e Duratele de coacere sunt doar orientative. Acestea pot diferi in functie de caracteristicile individuale.

e Marcarea cu asterisc indica necesitatea preincalzirii cuptorului.

Coacerea in cuptor

Tabel cu valori recomandate pentru coacerea produselor cu aluat

Nivel de Temp. (°C) Durata de
Tip de aluat instalare a tavii —] coacere
(de jos in sus) — (in minute)
Produse dulci de patiserie
Prajitura cu stafide 2 160-170 55-70
Colaci 2 160-170 60-70
Tort (forma de tartd) 2 160-170 4560
Prajitura cu brénza (forma de tarta) | 2 180-190 60-80
Prajitura cu fructe 2 190-200 50-70
Prajitura cu fructe cu glazurd 2 180-190 60-70
Pandispan 2 180-190 30-40
Prajitura cu fulgi 3 190-200 25-35
Préjitura cu fructe din aluat framéntat | 3 180-190 50-70
Préjitura cu cirese 3 190-210 30-50
Rulada cu jeleu 3 190-200 15-25
Evantai cu fructe 3 160-170 25-35
Chifle simple 2 190-210 35-50
Prajiturd de Craciun 2 180-190 45-70
Prajiturd cu mere 2 190-210 40-60
Chec 2 180-180 40-60
Produse sarate de patiserie
Rulada cu sunca 2 190-200 45-60
Pizza 2 220-240 30-45
Paine 2 200-220 50-60
Rulouri 2 210-230 30-40
Fursecuri
Rulouri cu chimen 3 180-190 15-25
Biscuiti 3 180-180 20-30
Pateuri daneze 3 190-210 20-35
Pateuri din aluat fraged 3 200-210 20-30
Choux & la créme 3 190-210 25-45
Pateuri congelate
Placinta cu mere, placinta cu cirese | 2 180-210 50-70
Placinta cu branza 2 190-200 65-85
Pizza 2 210-230 20-30
Chips-uri la cuptor 2 210-230 20-35
Cartofi préjiti la cuptor 2 210-230 20-35

Prajirea
Cea mai buna metoda de incdlzire pentru fiecare tip de cratita/tigaie de prdjit este indicata cu caractere
aldine in tabelele de valori pentru prdjire.

Sfaturi privind vasele pentru prajit

® Folositi vase smaltuite deschise la culoare, vase din sticla rezistenta la temperaturi mari, vase din
lut sau vase din fier forjat.

¢ Vasele din otel inoxidabil nu sunt recomandate deoarece acestea reflecta excesiv caldura.

® Acoperiti carnea sau infasurati-o in folie. Aceasta va ramane suculentd, iar cuptorul va fi mai curat la
sfarsit.

e Dacd lasati vasul neacoperit, friptura va fi gata mai repede. Bucatile mari de carne se prajesc direct
pe gratar, cu o tava colectoare dedesubt
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Atentie la prepararea fripturii!

Tabelele de valori pentru prepararea fripturii indica temperaturile recomandate, nivelul pe care trebuie
asezatd tava si durata prepararii. Timpul de preparare depinde in mare mdsura de tipul de carne,
dimensiunea bucatii si calitatea acesteia. Astfel, va puteti astepta la unele variatii fata de valorile
indicate.

® |aprepararea unor bucati mari de carne, se poate produce o cantitate mare de abur si umezeala pe
usa cuptorului. Acest lucru este normal si nu afecteaza functionarea cuptorului. Totusi, dupa
terminarea gatirii, stergeti bine usa cuptorului si geamul acesteia.

® Prepararea fripturilor din carne rosie, pui si peste la cuptor se justifica in cazul unei cantitati mai
mari de 1 kg.

® Adaugati atata lichid cat este necesar pentru a nu se arde sucul care se scurge din carne. Procesul
de prdjire trebuie verificat permanent. La nevoie, adaugati apa.

® Laaproximativ jumdtatea timpului de preparare, intoarceti friptura mai ales daca folositi un vas
adanc.

® (and preparati carnea pe suportul tip gratar, asezati gratarul in tava adanca si introduceti-le pe
amandoua pe ghidajul de nivel corespunzator. Tava de dedesubt va colecta scurgerea grasimii.

* Nu ldsati niciodata friptura sd se rdceascd in cuptor pentru a evita producerea umezelii si coroziunii.

Tabel de valori pentru prepararea fripturii

Greutate | Niveltava | Temp.(°C) | Duratade

Tip de camne (in grame) | (de jos in sus) ﬁ:ﬁ?ﬂ?{:}
Vita
Cotlet de vita 1000 2 210-230 100-120
Vrabioara de vita 1500 2 210-230 120-150
Fripturéd de vita, in sénge 1000 2 230-240 30-40
Friptura de vita, bine facutad | 1000 2 230-240 40-50
Porc
Fripturd de porc cu sorici 1500 2 190-200 140-160
Fleica 1500 2 200-210 120-150
Piept 2000 2 190-210 150-180
Cotlet de porc 1500 2 210-230 120-140
Rulada de carne 1500 2 210-230 120-140
Antricot de porc 1500 2 190-210 100-120
Fripturd din carne tocata 1500 2 220-230 60-70
Manzat
Rulada de méanzat 1500 2 190-210 90-120
Ciolan de ménzat 1700 2 190-210 120-130
Qaie
Coaste de oaie 1500 2 200-210 100-120
Spaié de oaie 1500 2 200-210 120-130
Vanat
Coasle de iepure 1500 2 200-220 100-120
Spaté de iepure 1500 2 200-220 100-120
Carne de mistret 1500 2 200-220 100-120
Pasare
Pui intreg 1200 2 210-220 60-70
Gaina 1500 2 210-220 70-90
Rata 1700 2 190-210 120-150
Gésca 4000 2 170-180 180-200
Curcan 5000 2 160-170 180-240
Peste
Peste, intreg 1000 2 210-220 20-60
Sufleu de peste 1500 2 190-210 50-70
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Functia grill

Luati-va masuri suplimentare de precautie cand folositi functia de grill. Caldura intensiva de la sistemul
deincdlzire cu infrarosii infierbanta foarte tare cuptorul si accesoriile acestuia. Folositi manusi de
protectie si instrumente de gratar.

® Lainteparea fripturii exista riscul de improscare a grasimii fierbinti (de ex. la carnati). Folositi un
cleste lung de gratar pentru a nu va arde pe maini si protejati-va ochii.

® Supravegheati grill-ul permanent. Caldura excesiva poate cauza arderea rapida a mancarii si provoca
un incendiu.

® Nu lasati copiii in apropierea grill-ului.

¢ Elementul de incalzire a grill-ului este adecvat in special pentru prepararea fileurilor de peste, a
carnatilor si fripturilor cu un continut scazut de grasime si pentru rumenirea si obtinerea unei cruste
subtiri.

Sfaturi pentru folosirea grill-ului

e Lafolosirea functiei de grill, usa cuptorului trebuie sa ramand inchisa.

e Tabelele de valori pentru grill indica temperaturile recomandate, nivelurile pe care se recomanda
introducerea vasului si durata gatirii. Aceste valori pot diferi in functie de greutatea si calitatea
carnii.

e Elementul de incalzire corespunzator grill-ului trebuie preincalzit timp de trei minute.

e Ungeti gratarul grill-ului inainte de a pune alimentele el pentru a nu se lipi.

e Puneti carnea pe grdtar, apoi asezati gratarul in tava de colectare a grdsimii. Introduceti ambele
tdvi pe sina de ghidaj.

e (arnea de vitd inchisd la culoare se gateste mai rapid decat cea de porc sau manzat deschisa la
culoare.

e Curdtati grill-ul, cuptorul si accesoriile dupa fiecare folosire

Tabel de valori pentru grill

Nivelul Temp. e
Tip de carne pentru grill E’.-‘-reuhte gratarului (°C) Dgralq gatirii
(in grame) (de jos in sus) (in minute)

Carne si carnati
2 fripturi de vitd, in sénge 400 5 240 14-16
2 fripturi de vitd, mediu 400 5 240 16-20
facute
2 fripturi de vitd_bine facule 400 5 240 20-23
2 file-uri de spata de porc 350 5 240 19-23
2 cotlete de porc 400 5 240 20-23
2 fripturi de vitel 700 5 240 19-22
4 anftricoate de miel 700 5 240 15-18
4 carnali de gratar 400 5 240 9-14
2 felii de carne branza 400 5 240 9-13

28-33
1 pui, taiat pe jumatate 1400 3 240-250 | (Pe PTE parte)

(pe a 2-a parte)

Peste
Fileuri de soman 400 4 240 19-22
Peste in folie de aluminiu 500 4 230 10-13
Paine prajita
4 felii de paine alba 200 5 240 1,5-3
2 feli de paine integrala 200 5 240 2-3
Sandwich prajit 600 5 240 4-7
Carne/pasare
Pui 1000 3 180-200 60-70
Friptura de porc 1500 3 160-180 90-120
Spata de porc 1500 3 160-180 100-180
Ciolan de porc 1000 3 160-180 120-160
Fripiurd de vitd/File de vita 1500 3 190-200 40-80
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FISA PRODUSULUI

In aceastd fisa veti gisi pe scurt informatiile esentiale despre produs: denumirea si modelul, principalele
functii, specificatiile tehnice, accesoriile incluse si recomanddrile de utilizare. Va ofera o privire rapida de
ansamblu, astfel incat sa cunoasteti imediat ce poate face produsul.

1.Marca comerciald a producatorului SAMUS

2.Modelul de fabricatie SM569VDE WHITE/SM569VDE INOX

3.Tipul aparatului Aragaz electric

4. Importator SC Smart-Electro Distribution SRL

5.Adresa importator: bvd. Basarabia, nr. 256, poarta 3-Faur, sector 3, Bucuresti,RO

6. Dimensiuni(ixLxA) cm 85x50x60

7.Plita Electrica

8.Numadr arzatoare 4

9.Putere arzator mare (2 buc) 1.8
10.Putere arzator mic (2 buc) 1.2
11.Tip arzator plita Hilight(element de incalzire radiant)
12.Tip cuptor Electric
13.Capacitate cuptor 59
14.Regulator de temperatura/comutator mod de functii 1/1
15.Niveluri cuptor 5
16.Putere element de incdlzire superior (kW) 0.85
17.Puetere element de incalzire inferior (kW) 1.15
18.Putere element de incalzire grill (kW) 1.1
19.1luminare cuptor (W) 25
20.Temperatura maxima 250°C
21.Conexiune electrica 220-240V/380-415V/3N~50-60Hz
22.Putere conectata totala (kW) 9.1
23.Total cuptor (kW) 3.1
24. Total plita (kW) 6
25.Timer digital DA
26.Grill DA
27.Numar functii cuptor 11
28.Accesorii incluse Tava adanca, gratar inox
29.Dimensiuni produs (mm) 500 x 600 x 850
30.Dimensiuni cutie (mm) 570x 675 x 889

31.Fabricat in PRC (China)

Parametrii energetici sunt masurati in conformitate cu prevederile EMC Directive 2014/30/EU cu privire
la compatibilitatea electromagnetica si LVU Directive 2014/35/EU pentru echipamente de joasa
tensiune.




SAMUS

FISA PRODUSULUI

In aceastd fisa veti gisi pe scurt informatiile esentiale despre produs: denumirea si modelul, principalele
functii, specificatiile tehnice, accesoriile incluse si recomanddrile de utilizare. Va ofera o privire rapida de
ansamblu, astfel incat sa cunoasteti imediat ce poate face produsul.

1.Marca comerciald a producatorului SAMUS

2.Modelul de fabricatie SM669VDE WHITE/SM669VDE INOX

3.Tipul aparatului Aragaz electric

4. Importator SC Smart-Electro Distribution SRL

5.Adresa importator: bvd. Basarabia, nr. 256, poarta 3-Faur, sector 3, Bucuresti,RO

6. Dimensiuni(ixLxA) cm 85x50x60

7.Plita Electrica

8.Numadr arzatoare 4

9.Putere arzator mare (2 buc) 1.8
10.Putere arzator mic (2 buc) 1.2
11.Tip arzator plita Hilight(element de incalzire radiant)
12.Tip cuptor Electric
13.Capacitate cuptor 59
14.Regulator de temperatura/comutator mod de functii 1/1
15.Niveluri cuptor 5
16.Putere element de incdlzire superior (kW) 0.85
17.Putere element de incalzire inferior (kW) 1.15
18.Putere element de incalzire grill (kW) 1.1
19.1luminare cuptor (W) 25
20.Temperatura maxima 250°C
21.Conexiune electrica 220-240V/380-415V/3N~50-60Hz
22.Putere conectata totala (kW) 9.1
23.Total cuptor (kW) 3.1
24. Total plita (kW) 6
25.Timer digital DA
26.Grill DA
27.Numar functii cuptor 11
28.Accesorii incluse Tava adanca, gratar inox
29.Dimensiuni produs (mm) 600 x 600 x 850
30.Dimensiuni cutie (mm) 660 x 680 x 889

31.Fabricat in PRC (China)

Parametrii energetici sunt masurati in conformitate cu prevederile EMC Directive 2014/30/EU cu privire
la compatibilitatea electromagnetica si LVU Directive 2014/35/EU pentru echipamente de joasa
tensiune.




SAMUS

I GARANTIE SI SERVICE

e Reparatiile in garantie sunt efectuate de catre firma SC ALF Electrocasnice SRL, B-dul Basarabia nr.
256, sector 3, Bucuresti.
o Informatii actualizate si centre regionale de service pot fi consultate pe site-ul:
WWWw.samus.ro/service.
o De asemenea, ne puteti contacta la numerele de telefon: 021.242.3171 / 0742.825.228 /
0722.987.623 sau prin e-mail la: service@samus.ro.

¢ Dupa expirarea perioadei de garantie, piesele de schimb se pot obtine contra cost:
o Accesand site-ul www.samus.ro/comanda-piese
o Apeland numerele de telefon mentionate mai sus,
O Sau printr-o solicitare trimisa la adresa service@samus.ro

Perioada minima de disponibilitate a pieselor de schimb este de 7 ani de la
introducerea pe piata a ultimei unitati din modelul respectiv

inainte de a contacta service-ul, verificati mai intai instructiunile din manualul de
utilizare si incercati sa rezolvati problema conform recomandarilor.

Manualul complet de utilizare este disponibil si online, pe site-ul oficial,
WWW.Samus.ro.

() INFORMATII PRIVIND GESTIONAREA CORECTA A PRODUSULUI

Conform Directivei CE 2012/19/EU, la iesirea din uz, aparatul nu trebuie
aruncat la gunoiul menajer.

La iesirea din uz, aparatul nu trebuie aruncat la deseuri urbane. Acesta trebuie
predat la un centru local special autorizat pentru tratarea diferentiatd a
deseurilor sau la un alt centru corespunzator calificat. Tratarea diferentiata a
deseurilor contribuie la evitarea eventualelor consecinte negative asupra
mediului si sdnatdti umane ce ar putea rezulta dintr-o gestionare
necorespunzdtoare si, totodatd, permite recuperarea materialelor componente,
in acest fel obtinandu-se economii importante de energie si resurse. Pentru a va
atrage atentia asupra necesitdtii de gestionare separata a aparatelor

Parametrii energetici sunt masurati in conformitate cu prevederile EMC Directive 2014/30/EU cu privire
la compatibilitatea electromagnetica si LVU Directive 2014/35/EU pentru echipamente de joasa
tensiune.






SAMUS

e VA MULTUMIM PENTRU ALEGEREA FACUTA!

e Va multumim ca ati ales un produs Samus si
pentru increderea acordata brandului nostru.
Dorim sa va oferim cea mai buna experientd de
utilizare, motiv pentru care va invitam sa
descoperiti resursele si suportul puse la
dispozitie.

® Pe canalul nostru oficial de YouTube si pe site-
ul  www.samus.ro gasiti tutoriale video,
recomandadri utile si demonstratii practice care
va vor ajuta sa folositi aparatul la potential
maxim.

e Vaincurajam sa va inregistrati produsul pe site
pentru a ramane la curent cu toate informatiile SCANATI CODUL QR
actuale si viitoare, precum si cu materiale video

_ e , si descoperiti tutoriale video si
si noutati exclusive.

recomandarile Samus, create
pentru o experienta de

e Aldturati-va comunitatii Samus pe retelele de - oo e
utilizare simpla si rapida.

socializare, unde veti descoperi sfaturi, idei de
utilizare si experiente impdrtdsite de alti

utilizatori.
A website
® Inplus, va invitdm sa explorati intreaga noastra WWW.Samus.ro
gamad de produse Samus, creata pentru a va
face viata mai usoara si mai placuta.
' ' ' P Facebook
'F samus.romania
o) Instagram
sl samus.romania



http://www.samus.ro/?utm_source=chatgpt.com

